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BONAFOUS

Anno di fondazione: 2002  Ettari vitati: 2  Bottiglie prodotte: 10.000 
Viticoltura: convenzionale  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no  Pernottamento: no

Bonafous è un laboratorio universitario sui generis: è infatti ufficialmente la cantina spe-
rimentale del Dipartimento di Agraria, più specificamente del DISAFA (Dipartimento di 
Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari). Nata grazie a una collaborazione con la Città di 
Torino, con il supporto di altri enti come la Provincia di Torino e i Vignaioli Piemontesi, 
questa struttura ha come focus l’attività di ricerca e di formazione con la realizzazione di 
microvinificazioni sperimentali. La cantina e il vigneto sono teatro di sperimentazione e di 
studio per lo svolgimento delle tesi di laurea degli studenti universitari. Negli anni si creata 
anche una proficua collaborazione con l’Istituto Agrario di Chieri - IIS Vittone, i cui allievi 
hanno la possibilità di scoprire il mondo della viticoltura e dell’enologia. Al Bonafous c’è 
sempre grande fermento… in tutti i sensi. 

FREISA DI CHIERI SUPERIORE SECCO LA BORBOGLIOSA 2021
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 14,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio e legno 6 mesi
Tinge il calice di un rosso rubino intenso e brillante. Esprime un bouquet di frutti rossi, 
in cui spiccano sentori di lampone in confettura, rosa fresca e note vanigliate. Il sorso è 
vigoroso, sostenuto da una robusta tannicità che ne prospetta la longevità. Ottimo l’abbi-
namento con spezzatino di vitello al sugo con patate.   

COLLINA TORINESE BONARDA VILLA MOGLIA 2022
Rosso DOC – Bonarda 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Il manto rosso rubino, tenue e brillante, anticipa profumi di frutti maturi e fiori freschi, tra 
cui spiccano la fragola di bosco e il ciclamino. In bocca è delicato, con una decisa sapidità 
e freschezza. Versatile nell’accompagnare un bollito misto alla piemontese. 

Indirizzo: via Provinciale Chieri-Pecetto, 34, 10023 Chieri TO
Tel.: 366 6331956  E-mail: cantina@cantinasperimentale.it
Sito: https://cantinasperimentale.it

BONAFOUS

Year of foundation: 2002  Hectares: 2  Bottles produced: 10,000 
Viticulture: conventional  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no  Overnight stay: no

Bonafous is an atypical university laboratory. In fact, it is officially the ‘trial’ winery of the 
Department of Agricultural, Forest and Food Sciences of the University of Turin. It was 
created thanks to the collaboration with the City of Turin and with the support of other 
institutional bodies such as the Province of Turin and Vignaioli Piemontesi, a local association 
of wine producers, the largest in Italy. The main focus of this facility is to carry out research 
and develop training activities aimed at the realization of experimental microvinification. 
The winery and vineyards owned by the university are the grounds on which prospective 
graduates can carry out tests in order to prepare their final dissertation. Over the years, a 
successful partnership has also been established with the Agricultural Institute “Bernardo 
Vittone”, based in Chieri, a technical high school where students have the opportunity to 
discover the world of viticulture and oenology. At Bonafous there is always great excitement... 
In every sense of the word. 

FREISA DI CHIERI SUPERIORE SECCO LA BORBOGLIOSA 2021
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 14.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel and wood (6 months)
Deep bright ruby red. It releases a bouquet of red fruit to the nose, in which hints of 
raspberry jam, fresh rose and vanilla stand out. The first sip is vigorous, followed by robust 
tannins promising longevity. Suggested pairing: veal stew with gravy and potatoes.   

COLLINA TORINESE BONARDA VILLA MOGLIA 2022
DOC red wine – Bonarda 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Its bright light ruby red coat conceals aromas of ripe fruit and fresh flowers, especially wild 
strawberry and cyclamen. Delicate freshness and distinct minerality envelop the palate. 
Suggested pairing: Piedmontese-style mixed boiled meat “bollito misto”.

Address: via Provinciale Chieri-Pecetto, 34, 10023 Chieri TO
Phone number: +393666331956  E-mail: cantina@cantinasperimentale.it
Web site: https://cantinasperimentale.it
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CANTINE BALBIANO

Anno di fondazione: 1941  Ettari vitati: 7  Bottiglie prodotte: 80.000 
Viticoltura: convenzionale  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no  Pernottamento: no

La famiglia Balbiano è legata a filo doppio ad Andezeno e alla Freisa. Melchiorre ebbe l’in-
tuizione, negli anni Quaranta, di iniziare a produrre e commercializzare vino. Il figlio Fran-
cesco, spinto anche dall’incoraggiamento lungimirante di Gino Veronelli, decise di puntare 
sul vitigno freisa, tanto elegante quanto difficile da vinificare. Luca ormai da parecchi anni 
continua l’attività di famiglia, portando le sue intuizioni e il suo dinamico entusiasmo in 
cantina e contribuendo sempre di più a far conoscere la Freisa nel mondo. Se il vino è al 
centro della cantina di Andezeno, la visita è arricchita da due musei. Quello delle «conta-
dinerie», inaugurato nel 1990, raccoglie un secolo di oggetti e attrezzature da lavoro, con 
una collezione che ha ormai superato i 1500 pezzi. Da una costola di questo museo è nato 
quello del giocattolo antico, la cui collezione vanta oltre 600 oggetti, con pezzi che spazia-
no dalla fine dell’Ottocento alla metà degli anni Cinquanta del Novecento. 

FREISA DI CHIERI SUPERIORE VIGNA VILLA DELLA REGINA 2018
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Cemento 12 mesi, legno 6 
mesi
Elegante nella veste rubino, sfodera un’ampia progressione che passa dalle spezie ai frutti 
di bosco appena macerati, dalla rosa a tocchi di erbe aromatiche. Il sorso è lungo e appa-
gante, definito ed equilibrato. Perfetto l’abbinamento con uno stracotto di manzo e cipolla 
piatlina di Andezeno caramellata.  

FREISA DI CHIERI SUPERIORE BARBAROSSA 2021
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Cemento 5 mesi
Si concede lenta, sussurrando e proponendo spezie dolci, violetta, lamponi e ribes in 
confettura, incenso. L’assaggio regala freschezza, tannini già eleganti e una piacevole nota 
salina che prolunga la persistenza. Da provare con dei bocconcini di cinghiale con salsa 
ai frutti di bosco.

COLLINA TORINESE CARI 2023
Rosso DOC – Cari o pelaverga 100% | Alc. 6% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 
Brillante e trasparente rosso granato, questo vino storico e raro seduce con le sue sfumatu-
re di fragolina, pepe e con la sua delicata nota dolce ben sorretta dalla piacevole freschez-
za. Ideale per accompagnare la focaccia di Chieri oppure i profumati amaretti «umbertini».

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare: 
• Freisa di Chieri Surpreisa 2022
• Freisa di Chieri Frizzante 2022.

Indirizzo: corso Vittorio Emanuele, 1, 10020 Andezeno (TO)
Tel.: 011 9434044  E-mail: info@balbiano.com
Sito: www.balbiano.com 

CANTINE BALBIANO

Year of foundation: 1941  Hectares: 7  Bottles produced: 80,000 
Viticulture: conventional  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no  Overnight stay: no

The Balbiano family is deeply rooted in the town of Andezeno and closely linked to Freisa, 
the wine traditionally made in the surrounding hills. Melchiorre started to produce and 
market wine in 1941. His son, Francesco, driven by the far-sighted Gino Veronelli, decided 
from the very beginning to focus on the Freisa grape variety, elegant though difficult to 
process. Francesco’s son, Luca, has been managing the family business for several years, 
bringing his intuitions and dynamic enthusiasm to the winery and increasingly contributing 
to making Freisa known throughout the world. If wine is obviously at the heart of the 
experience, the visit to the cellar is enriched with two museums. One of them, inaugurated 
in 1990, is devoted to a century of peasant farming and brings together tools and work 
equipment, boasting a collection that now exceeds 1,500 pieces. The other museum 
includes over 600 ancient toys ranging from the end of the 19th century to the mid-1950s.

FREISA DI CHIERI SUPERIORE VIGNA VILLA DELLA REGINA 2018
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Cement (12 months), wood 
(6 months)
Elegant ruby red with a steady progression of scents embracing spices, slightly macerated 
berries, roses and aromatic herbs. Well-defined and balanced, it is long and satisfying to 
the palate. Suggested pairing: beef stew and caramelized “piatlina bionda di Andezeno” 
onions.  

FREISA DI CHIERI SUPERIORE BARBAROSSA 2021
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Cement (5 months)
Its true essence is leisurely conveyed by delicate notes of violet, raspberry and currant jam, 
sweet spices and incense. The first sip is fresh. Elegant tannins and a pleasant salinity 
extend its persistence. Suggested pairing: wild boar stew with berry sauce.

COLLINA TORINESE CARI 2023
DOC red dessert wine – Cari or pelaverga 100% | ABV 6% | Ferm. Steel | Mat. Steel 
Bright see-through garnet red. This rare historical wine seduces the nose thanks to hints of 
wild strawberry and pepper. Delicate sweetness perfectly blended with pleasant freshness. 
Suggested pairing: sweet flatbread “focaccia di Chieri” or “Umbertini” soft amaretti 
biscuits.

Other wines produced: 
• Freisa di Chieri Surpreisa 2022
• Freisa di Chieri Frizzante 2022.

Address: corso Vittorio Emanuele, 1, 10020 Andezeno (TO)
Phone number: +390119434044  E-mail: info@balbiano.com
Website: www.balbiano.com 
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RUBATTO GUIDO

Anno di fondazione: 2000  Ettari vitati: 6  Bottiglie prodotte: 10.000 
Viticoltura: lotta integrata   
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no  Pernottamento: no

Dal 2000 Enrico Rubatto porta avanti la tradizione di famiglia ereditata dal papà Guido e 
dal nonno Leonildo, che per piantò le viti sulle colline di Chieri che guardano Baldissero e 
da cui tutto è cominciato. L’azienda vitivinicola sorge all’interno di un’antica cascina inca-
stonata tra colline e vigneti ed è connotata da genuinità e semplicità: la produzione non è 
ampia, ma affonda le radici nel territorio del Chierese ed è un riflesso autoctono delle sue 
peculiarità. Una vera azienda agricola a conduzione familiare, che va oltre la produzione 
vitivinicola. La figlia di Enrico si occupa dei cavalli e degli altri animali che sono i protagoni-
sti dell’allegra e gioiosa fattoria didattica. Enrico, insieme al figlio, si occupa della cantina e 
dei vigneti, preservando con tenacia la presenza della viticoltura sulle colline del Torinese.    

FREISA DI CHIERI SECCO 2021 
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Manto rubino fitto. Al naso regala intensi profumi di frutta fresca, ciliegia, mora e ribes 
arricchiti da note di fiori appassiti. Il sorso è ricco e caratterizzato da un’irruente freschezza 
che prevale sulla tannicità. Da provare con un cosciotto di agnello al forno.   
 
COLLINA TORINESE BARBERA 2021
Rosso DOC – Barbera 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Luminoso e intenso colore rubino. Dal calice emergono intensi profumi fruttati e delicata-
mente vegetali. Al sorso è molto fresco e chiude su un finale a tutto frutto. Ben si accom-
pagna a un flan di verdure con fonduta di fontina. 

FREISA DI CHIERI VIVACE 2022 
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 
Rubino intenso con una leggera spuma amaranto. Al naso è fragrante, con note di frutta 
fresca e mosto in fermentazione. Acidità e sottile effervescenza rinfrescano il palato in ma-
niera efficace. Da bere fresco, addentando una focaccia farcita con salame crudo. 

Indirizzo: strada Baldissero, 150, 10023 Chieri (TO)
Tel.: 347 6985943  E-mail: enruba@libero.it
Sito: non disponibile  

RUBATTO GUIDO

Year of foundation: 2000  Hectares: 6  Bottles produced: 10,000 
Viticulture: integrated farming   
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no  Overnight stay: no

Since 2000 Enrico Rubatto has been in charge of the family winery inherited from his 
father, Guido, and his grandfather, Leonildo, who planted the first vines on Chieri’s hillside, 
overlooking Baldissero, where it all began. Marked by exquisite authenticity and simplicity, 
the winery stands within an old farmhouse nestling among hills and vineyards. Although 
the product range is not extensive, their wines are firmly rooted in the Chierese territory and 
mirror its indigenous peculiarities: a true family-run farm that goes beyond wine production. 
Enrico’s daughter takes care of horses and other animals, the real protagonists of this cheerful 
educational farm. Together with his son, Enrico manages the winery and the vineyards, 
jealously preserving the presence of viticulture throughout the hills surrounding Turin.

FREISA DI CHIERI SECCO 2021 
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Dense ruby red. The nose offers intense aromas of fresh fruit, cherry, blackberry and 
currant enriched with notes of dried flowers. The sip is rich and characterized by an 
impetuous freshness which prevails over tannicity. Suggested pairing: roast leg of lamb.   
 
COLLINA TORINESE BARBERA 2021
DOC red wine – Barbera 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Brightly vivid ruby red. Intensely fruity and delicately herbaceous aromas emerge from the 
glass. Quite fresh to the palate, characterized by a smooth, fruity finish. Suggested pairing: 
vegetable flan with “Fontina” cheese fondue.

FREISA DI CHIERI VIVACE 2022 
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel 
Deep ruby red with a slightly amaranth froth. Decisively fragrant to the nose: notes of fresh 
fruit and fermenting must. Acidity and subtle effervescence aptly refresh the palate. Best 
served chilled. Suggested pairing: salami-filled focaccia bread.

Address: strada Baldissero, 150, 10023 Chieri (TO)
Phone number: +393476985943  E-mail: enruba@libero.it
Website: not available  
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STEFANO ROSSOTTO

Anno di fondazione: 1923  Ettari vitati: 11  Bottiglie prodotte: 45.000 
Viticoltura: lotta integrata   
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: sì  Pernottamento: no

Da sempre radicata nel territorio della collina torinese, che qui sfiora già il Monferrato, la 
famiglia Rossotto negli anni Venti del secolo scorso passa dal lavorare in mezzadria per la 
parrocchia di Cinzano al produrre vino, dapprima venduto sfuso e poi, negli anni Sessanta, 
commercializzato con le proprie etichette. L’azienda, assoluto riferimento per il territorio, 
continua a essere a gestione familiare con i figli di Stefano – Federico enologo e Matteo 
agrotecnico – che oggi continuano con mano salda la tradizione. È interessante notare che 
gli oltre dieci ettari di proprietà sono suddivisi in cinque differenti zone, anche nelle vicine 
Moncucco e Pino d’Asti. In ognuna di queste parcelle trovano l’habitat ideale non solo la 
freisa, ma anche barbera, bonarda, nebbiolo, malvasia e sauvignon. La gamma è quindi 
sfaccettata e comprende anche grappe e prodotti a base di frutta e verdura, tutti rigoro-
samente locali. L’accoglienza in cantina è sempre calorosa e rappresenta il modo migliore 
per iniziare a conoscere l’azienda e i vini.  

FREISA DI CHIERI SUPERIORE ANDVINÀ 2020
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Cemento 6 mesi, legno 6 mesi
Lo sfavillante rosso rubino precede un naso scuro di spezie, liquirizia, confettura di more 
e mirtilli, erbe aromatiche, tocchi balsamici di mentolo. Sorso ricco, fresco ed equilibrato, 
con tannini levigati e saporiti. Matrimonio d’amore con una grigliata di carni bianche e 
verdure.  
 
FREISA DI CHIERI SECCO 2022
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
La freisa nella sua veste più semplice e beverina, ma mai banale. Naso che regala rosa, 
viola, lamponi ancora croccanti, un finale di cioccolato. Bocca composta e appagante, che 
invita al riassaggio. Compagno ideale per una merenda sinoira.

COLLINA TORINESE MALVASIA DELIZIOSA 2022
Rosso DOC – Malvasia di Schierano 50%, malvasia lunga 50% | Alc. 5,5% | Ferm. Acciaio 
| Mat. Acciaio 
Brillante rosso rubino dalla bella spuma. Svela la sua natura aromatica concedendo fra-
golina di bosco, amarena, erbe aromatiche, tocchi balsamici. Fresco e appagante nella 
sua dolce semplicità. Accompagna ottimamente crostate ai frutti rossi e pasticceria secca.

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare: 
• Spumante Metodo Classico Brut Rosé Marchesina 2019
• Piemonte Sauvignon Matinée 2021
• Collina Torinese Barbera 2022.

Indirizzo: via Colla, 17, 10090 Cinzano (TO)
Tel.: 011 9608230  E-mail: info@vinirossotto.it
Sito: www.vinirossotto.it  

STEFANO ROSSOTTO

Year of foundation: 1923  Hectares: 11  Bottles produced: 45,000 
Viticulture: integrated farming    
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: yes  Overnight stay: no

Deeply rooted in the Turin hillside district, not far from the historical region of Monferrato, 
in the 1920s the Rossotto family went from working as sharecroppers for the Cinzano pari-
sh to producing wine, first sold in bulk and then, in the 1960s, marketed under their own 
label. The winery, an absolute reference point for the area, continues to be a family-run 
business with Stefano’s sons – Federico as winemaker and Matteo as agricultural tech-
nician – continuing the tradition with a steady hand. Interestingly, over ten hectares of 
property are divided into five different areas, some of them reaching as far as the nearby 
municipalities of Moncucco and Pino d’Asti. In each of these plots, not only Freisa but also 
Barbera, Bonarda, Nebbiolo, Malvasia and Sauvignon literally find fertile ground. Their 
product range is hence wide, including grappa and agricultural produce, mostly fruit and 
vegetables, all strictly local. The owners’ warm welcome to visitors is certainly the best way 
to get to know the winery and its protagonists, the wines produced therein.  

FREISA DI CHIERI SUPERIORE ANDVINÀ 2020
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Cement (6 months), wood (6 
months)
Its gloriously ruby red anticipates notes of dark spices, licorice, blueberry and blackberry 
jam, aromatic herbs and balsamic hints of menthol. Elegantly savory tannins make it fresh 
and balanced to the palate. Suggested pairing: grilled white meat with vegetables.  
 
FREISA DI CHIERI SECCO 2022
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Freisa in its purest essence, highly drinkable and never dull. Fragrances of rose, violet, 
crunchy raspberries and hints of chocolate characterize the nose. Measured and, at the 
same time, increasingly satisfying sip after sip. Suggested pairing: traditional “merenda 
sinoira”.

COLLINA TORINESE MALVASIA DELIZIOSA 2022
DOC red dessert wine – Malvasia di Schierano 50%, malvasia lunga 50% | ABV 5.5% | 
Ferm. Steel | Mat. Steel 
Shiny ruby red topped with a glittering froth. Its intrinsic aromatic nature reveals notes of 
wild strawberry, black cherry and aromatic herbs surrounded by balsamic touches. Freshly 
satisfying in its sweet simplicity. Suggested pairing: red berry pie or dried pastries.

Other wines produced: 
• Rosé Vintage Traditional Method Sparkling Wine Brut Rosé Marchesina 2019
• Piemonte Sauvignon Matinée 2021
• Collina Torinese Barbera 2022.

Address: via Colla, 17, 10090 Cinzano (TO)
Phone number: +390119608230  E-mail: info@vinirossotto.it
Website: www.vinirossotto.it  
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TERRE DEI SANTI

Anno di fondazione: 1953  Ettari vitati: 344  Bottiglie prodotte: 300.000  
Viticoltura: convenzionale / biologica / lotta integrata    
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: sì  Pernottamento: no

Una delle più importanti realtà cooperative piemontesi. Terra dei Santi nasce nel 2004 
dall’unione della Cantina Sociale del Freisa di Castelnuovo Don Bosco con la Cantina del 
Barbera di San Damiano d’Asti e oggi conta più di 140 soci. Da sempre è un punto di 
riferimento per tanti piccoli vignaioli che in quell’angolo di Piemonte che si estende tra le 
province di Torino e Asti coltivano da generazioni vitigni autoctoni quali il freisa, la barbera, 
la malvasia, la bonarda, il nebbiolo e il rarissimo cari. La gamma dei prodotti, realizzata 
dall’enologo Paolo Allasia, è molto vasta. Tra tutti si distinguono i vini nati dal Progetto 
Finibus Terrae, ideato per ottenere vini di alta qualità dalle migliori vigne e con lunghi af-
finamenti. La Freisa Finibus Terrae, realizzata dall’assemblaggio di 50% Freisa di Chieri e 
50% Freisa d’Asti, è un vino di grande stoffa oltre che l’emblema dello spirito cooperativo e 
territoriale. Terre dei Santi è anche uno dei migliori interpreti della Malvasia di Castelnuovo 
Don Bosco, che declina in diverse tipologie. Tra i vini minori, non tanto per qualità, ma pur-
troppo per quantità, non bisogna dimenticare la Bonarda e soprattutto il Cari, un’autentica 
chicca dell’enologia piemontese!

PIEMONTE FREISA FINIBUS TERRAE 2018
Rosso DOC – Freisa 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio e cemento | Mat. Legno 24 mesi 
Carminio scuro. Naso attraente e molto complesso. Un incipit balsamico accompagna un 
continuo effluvio di profumi che ricordano la confettura di more, la lavanda, la liquirizia, 
l’assenzio e le erbe officinali. Al palato è ricco e avvolgente. Il tannino, deciso ma ben inte-
grato, arricchisce un finale molto lungo, giocato su ricordi balsamici. Da abbinare con una 
succosa grigliata di carni di maiale profumata alle erbe aromatiche.  
  
PIEMONTE DOC BONARDA 2022
Rosso DOC – Bonarda piemontese 100% | Alc. 13% | Ferm. Acciaio e cemento | Mat. 
Cemento
Colore rubino luminoso, di media fittezza. Regala i tipici profumi fragranti di fragoline di 
bosco, lampone e violette primaverili. Il sorso è fresco, morbido e di grande beva. Si con-
siglia in abbinamento con una biova farcita di salame della rosa.

COLLINA TORINESE CARI 2023
Rosso DOC – Cari o pelaverga 100% | Alc. 6% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 
Spumeggiante colore rubino, tenue e luminoso. Magnetico all’olfatto con le sue note di 
rosa fresca e lampone. In bocca l’effervescenza e la rinfrescante acidità stemperano la 
dolcezza, introducendo a un lungo finale che rimanda alla rosa e alla mentuccia fresca.Da 
abbinare un cestino di pasta sfoglia con fragole e crema chantilly.

L’azienda produce anche numerosi altri vini che invitiamo a degustare. 

Indirizzo: via San Giovanni, 6, 14022 Castelnuovo Don Bosco (AT)
Tel.: 011 9876117  E-mail: info@terredeisanti.it
Sito: www.terredeisanti.it 

TERRE DEI SANTI

Year of foundation: 1953  Hectares: 344  Bottles produced: 300,000  
Viticulture: conventional / integrated farming / organic    
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: yes  Overnight stay: no

One of the most important cooperative wineries throughout Piedmont with over 140 
associates, Terre dei Santi was officially born in 2004 from the union between the Cantina 
Sociale del Freisa, based in Castelnuovo Don Bosco, and the Cantina del Barbera, located in 
San Damiano d’Asti. It has always been a go-to for several small vintners who, for generations, 
have been cultivating native grape varieties such as Freisa, Barbera, Malvasia, Bonarda, 
Nebbiolo and the extremely rare Cari in that corner of Piedmont that stretches between the 
provinces of Turin and Asti. Undoubtedly, their product range, elaborated by the winemaker 
Paolo Allasia, is vast. Outstanding among them all are the ones stemming from the Finibus 
Terrae project, designed to obtain high quality wines from selected vines and through long 
aging. The Freisa Finibus Terrae, made by blending 50% Freisa di Chieri and 50% Freisa 
d’Asti, is a bold example which has now become the emblem of the cooperative and its 
marked territorial spirit. Terre dei Santi is also one of the best interpreters of Malvasia di 
Castelnuovo Don Bosco, which comes in various styles. Among their lesser wines in terms 
of quantity – definitely not quality – it is worth mentioning Bonarda and, especially, Cari, an 
authentic gem of Piedmontese oenology.

PIEMONTE FREISA FINIBUS TERRAE 2018
DOC red wine – Freisa 100% | ABV 14% | Ferm. Steel and cement | Mat. Wood (24 months) 
Dark carmine red. Astonishingly complex and fascinating to the nose: a balsamic prologue 
introduces a continuous flow of fragrances reminiscent of blackberry jam, lavender, licorice, 
absinth and medicinal herbs. It embraces the palate with its richness. Sharp though well-
integrated tannins embellish the long finish where balsamic hints emerge gradually in the 
aftertaste. Suggested pairing: grilled pork with aromatic herbs. 

PIEMONTE DOC BONARDA 2022
DOC red wine – Bonarda piemontese 100% | ABV 13% | Ferm. Steel and cement | Mat. 
Cement
Shiny ruby red of medium density. The olfactory profile is composed of typically fragrant 
scents including wild strawberry, raspberry and springtime violets. The first sip is fresh. 
Drinkability is enhanced by its smoothness. Suggested pairing: biova bread with locally 
sourced salami.

COLLINA TORINESE CARI 2023
DOC red dessert wine – Cari or pelaverga 100% | ABV 6% | Ferm. Steel | Mat. Steel 
Scintillating light ruby red. The nose is conquered by magnetic scents of fresh roses and 
raspberry. In the mouth the combination of froth and fresh acidity hedges its intrinsic 
sweetness. A long finish enriched with roses and fresh peppermint. Suggested pairing: 
puff pastry with strawberries and Chantilly cream.

The winery also produces several other bottles that visitors are invited to taste. 

Address: via San Giovanni, 6, 14022 Castelnuovo Don Bosco (AT)
Phone number: +390119876117  E-mail: info@terredeisanti.it
Website: www.terredeisanti.it 


