BELTRAMO

Indirizzo: via Carde, 5, 12032 Barge (CN)
Tel.: 339 6805272 E-mail: marco_beltramo@libero.it
Sito: www.beltramovini.com

Anno di fondazione: 1992 Ettari vitati: 5 Bottiglie prodotte: 10.000
Viticoltura: lotta integrata
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: no Pernottamento: no

Marco rappresenta fieramente la terza generazione della famiglia Beltramo alla conduzio-
ne dell'omonima azienda agricola, situata nel grazioso Comune di Barge, avamposto della
Provincia Granda. Fu proprio suo papa, nei primi anni 90, ad apportare I'impulso inno-
vativo fondamentale per completare la trasformazione da «produttore fai da te» a realta
destinata ad affermarsi fra le piu fulgide e rappresentative del comprensorio pinerolese. A
distanza di trent'anni o poco piu, i fatti gli stanno dando ragione e ora questo e un territo-
rio in grande fermento e in continua evoluzione. Senza tanti giri di parole, vi consigliamo
vivamente di prenotare una visita in cantina. Scoprirete un'azienda a sapiente conduzione
familiare e di grande prospettiva. Rimarrete sorpresi dalla spiccata personalita espressa
dai vini, fedeli interpreti dei vitigni tradizionali e, non di meno, verrete trasportati dalla coin-
volgente passione profusa da chi quei vini ve li versera in un bicchiere e ve li raccontera.

PINEROLESE ROSSO LA MADRE 2019

Rosso DOC | Nebbiolo 100% | Ale. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 12 mesi

Rosso granato di luminosa trasparenza. Colpisce per nitidezza olfattiva: ribes rosso, pru-
gna e rosa canina fanno da contraltare alla gradevole speziatura e alle fini note floreali. Al
palato, acidita e tannino si spalleggiano, donando equilibrio e piacevolezza di beva. Acco-
statelo a un filetto di cervo con salsa ai frutti rossi, ne rimarrete soddisfatti.

PINEROLESE BARBERA PISTA 2018

Rosso DOC | Barbera 100% | Ale. 14,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 12 mesi

Rubino profondo attraversato da raggi violacei. Profumi di composta di mirtilli e amarene
spiccano in un bouquet profondo e fascinoso. Il sorso € caldo e avvolgente. La vigorosa
esperienza gustativa € sostenuta da una netta freschezza. Ottimo abbinato a formaggi
vaccini di media stagionatura.

'azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
¢ Pinerolese Rosso Ciocchetta
e Vino Bianco 1203.
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BELTRAMO

Address: via Carde, 5, 12032 Barge (CN)
Phone number: +393396805272 E-mail: marco_beltramo@libero.it
Website: www.beltramovini.com

Year of foundation: 1992 Hectares: 5 Bottles produced: 10,000
Viticulture: integrated farming
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: no Overnight stay: no

Marco proudly represents the third generation of the Beltramo family, at the helm of the
homonymous farm located in the charming town of Barge, an outpost of the so-called “La
Granda”, literally ‘The Great’, province. It was his father, in the early 1990s, who brought the
crucial innovative impulse that made possible the transition from a “do-it-yourself” production
to a reality destined to establish itself among the brightest and most representative of the
whole Pinerolo area. Thirty years or so later, facts are proving him right as, nowadays, this
is a territory characterized by creative ferment and continuous evolution. Without mincing
words, a tour of the winery is highly recommended. Visitors will discover a wisely run family
business with exciting prospects and will be surprised by the distinct personality expressed
by the wines produced, faithful interpreters of traditional grape varieties. In addition, wine-
lovers will be carried away by the engaging passion with which the owners pour those same
wines into the glass while recounting their most salient features.

PINEROLESE ROSSO LA MADRE 2019

DOC red wine | Nebbiolo 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Wood (12 months)

Garnet red of bright transparency endowed with a unique olfactory neatness: redcurrant,
plum and dog rose counterbalance its pleasant spiciness and refined floral aromas. To the
palate, balance and drinkability are provided by the union between minerality and tannins.
Suggested pairing: venison tenderloin with red fruit sauce.

PINEROLESE BARBERA PISTA 2018

DOC red wine | Barbera 100% | ABV 14.5% | Ferm. Steel | Mat. Wood (12 months)

Deep ruby red with violet reflections. Aromas of blueberry and black cherry preserve
are particularly noticeable in its fascinatingly intense bouquet. Warm and enveloping. A
vigorous tasting experience supported by distinct freshness. Suggested pairing: platter of
medium-aged cow’s cheese.

Other wines produced:
¢ Pinerolese Rosso Ciocchetta
¢ White Wine 1203.
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DAI DELLUERBA

Indirizzo: strada Costagrande, 124, 10064 (Santa Brigida) Pinerolo (TO)
Tel.: 366 5060299 E-mail: fruttidellacollina@gmail.com
Sito: www.daidellerba.it

Anno di fondazione: 2016 Ettari vitati: 5,4 Bottiglie prodotte: 15.000
Viticoltura: convenzionale
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: si Pernottamento: no

16 aprile 2016: la cantina Dellerba e nata sotto il segno dell’Ariete e si é fin da subito
caparbiamente prefissata di valorizzare il territorio del Pinerolese in generale e la collina di
Santa Brigida, su cui sorge, in particolare. Le vigne si trovano a un‘altitudine di 570-600
metri, sono incorniciate dalle Alpi e godono dello spettacolare scenario del Monviso. Le
viti affondano in un terreno arricchito da grafite e traggono linfa anche dalla sorprendente
cura della biodiversita: tra i filari svolazzano le api, sui vicini prati pascola il bestiame allo
stato brado e la coltivazione di differenti tipologie di frutta diversifica il paesaggio. Alex, An-
drea e Luca sono i tre fratelli che hanno creato questo microcosmo nel Pinerolese, dove di
certo non mancano gli eventi, il buon vino e il buon cibo. Giovani, orgogliosi e appassionati:
questi sono gli aggettivi migliori per descrivere i fratelli Dellerba. La qualita dei loro vini e la
dimostrazione di come questarea, ancora poco conosciuta, possa tornare alla ribalta nel
panorama vitivinicolo piemontese.

PINEROLESE FREISA BRIGIT NEIR 2022

Rosso DOC | Freisa 100% | Ale. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio e legno 8 mesi
Brilla di un rosso carminio dotato di una soffice trasparenza con sentori di ciliegia matura,
rosa rossa e qualche accenno erbaceo. In bocca il sorso e piu fresco che tannico, ma di
beva trainante. Intesa vincente con un piatto di tagliatelle al ragu.

PINEROLESE BARBERA LA BIFA D BOSCH 2022

Rosso DOC | Barbera 100% | Ale. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio e legno 8 mesi

Si veste di un fitto rosso carminio con spiccata brillantezza e libera intensi profumi di frutti
di bosco in confettura ed eleganti note di rose rosse appassite. In bocca & piacevolmente
fresco, con leggera sapidita. Abbinamento armonico con un maialino al forno.

PINEROLESE ROSSO REMU 2023

Rosso DOC | Barbera 40%, galvan, bonarda, dolcetto, chatus, doux d’'Henry 60% | Ale.
13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Colore rubino fitto e luminoso. Naso intenso con riconoscimenti di ciliegia fresca e mirtillo
a cui s’intrecciano note vegetali e speziate. Grande beva, grazie a un sorso fresco e delica-
tamente morbido. Roast beef con patate.
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DAI DELLUERBA

Address: strada Costagrande, 124, 10064 (Santa Brigida) Pinerolo (TO)
Phone number: +393665060299 E-mail: fruttidellacollina@gmail.com
Website: www.daidellerba.it

Year of foundation: 2016 Hectares: 5.4 Bottles produced: 15,000
Viticulture: conventional
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: yes Overnight stay: no

April 16, 2016: the Dai Dellerba winery was born under the sign of Aries. As the Zodiac
dictates, from the very beginning they have stubbornly set out to enhance the entire territory
surrounding Pinerolo and especially the Brigida hill, on which the winery stands. Surrounded
by the Alps and enjoying the spectacular backdrop of Monviso, their vineyards are located
at an altitude of 570-600 meters. The vine roots are sunk into graphite-rich soil and draw
nourishment from the surprisingly unexpected care of biodiversity: bees flutter across rows
of grapevines, wild cattle graze in the nearby meadows and the cultivation of different types
of fruit adorns the landscape. Alex, Andrea and Luca are the three brothers who created
this microcosm near Pinerolo, where there is certainly no shortage of enterprising spirit,
quality wine and good food. Young, proud and passionate: these are the best adjectives to
describe the Dellerba brothers. The quality of their wines is proof of how this still little-known
area can be brought back to the forefront of the Piedmontese wine scene.

PINEROLESE FREISA BRIGIT NEIR 2022

DOC red wine | Freisa 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel and wood (8 months)
Glowing carmine red endowed with soft transparency. Ripe cherries, red roses and
herbaceous hints constitute its olfactory inventory. In the mouth, freshness looms over
tannicity to enhance drinkability. Suggested pairing: tagliatelle with ragout.

PINEROLESE BARBERA LA BIFA D BOSCH 2022

DOC red wine | Barbera 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel and wood (8 months)
Distinctly brilliant dense carmine red. Intense aromas of wild berry jam and elegant notes
of wilted red roses. Its slight minerality makes it pleasantly fresh to the palate. Suggested
pairing: oven-baked piglet.

PINEROLESE ROSSO REMU 2023

DOC red wine | Barbera 40%, galvan, bonarda, dolcetto, chatus, doux d’Henry 60% | ABV
13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Solidly bright ruby red. The nose is intense, reminiscent of fresh cherry and blueberry
intertwined with herbaceous and spicy notes. Characterized by excellent drinkability thanks
to its freshness and delicate smoothness. Suggested pairing: roast beef with potatoes.
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FONDAZIONE MALVA ARNALDI

Indirizzo: via San Vincenzo 48, 10060 Bibiana (TO)
Tel.: 0121 559459 E-mail: info@scuolamalva.it
Sito: www.scuolamalva.it

Anno di fondazione: 1997 Ettari vitati: 5 Bottiglie prodotte: 5600
Viticoltura: biologica
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: no Pernottamento: no

Fu nel 1931 che nacque come ente morale la Scuola Teorico-Pratica Malva-Arnaldi, a segui-
to di un lascito testamentario dei coniugi Liborio Malva e Virginia Arnaldi. Dopo una pausa
delle attivita durata dagli anni Cinquanta agli anni Novanta, nel 1993 la scuola ha riattivato
le attivita e oggi e diventata fondazione ed ente del Terzo Settore. Malva Arnaldi € un vero e
proprio laboratorio di ricerca e sperimentazione: si dedica alla conservazione, descrizione e
valorizzazione del patrimonio varietale delle colture regionali, con l'intento di salvaguardare
antiche varieta di melo, pero, viti sotto I'attento e professionale controllo di Dario Possetto.
Organizza corsi di formazione didattica e divuigazione sui temi della biodiversita naturale e
agraria, dell'agricoltura di collina e di montagna, del consumo di prodotti locali, dell’'educa-
zione al gusto e della salvaguardia del territorio. La Scuola Malva Arnaldi non ha come obiet-
tivo principale quello di produrre e commercializzare vini e altri prodotti, tuttavia quest'ultima
attivita viene realizzata come forma di autofinanziamento delle attivita didattiche e di ricerca.

MALVA

Vino Bianco — Malvasia moscata 100% | Ale. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Si presenta paglierino intenso e luccicante. Il naso evidenzia in prima battuta la nota aro-
matica dell’'uva di provenienza, seguita da sfumature di salvia, mango, pesca bianca e una
fresca scia mentolata. Impatto gustativo succoso, pieno, avvolgente; il lungo finale rilascia
una tenue e gradevole scia amaricante. Da provare con un risotto alla toma di alpeggio.

LUVERTIN

Vino Bianco — Bian Ver 100% | Ale. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Paglierino tenue con riflessi verdolini. Incipit olfattivo d'impronta vegetale di fieno fresco ed
erbe aromatiche, seguito da mela renetta, ananas fresco e fiori di prati alpini. L'assaggio
caldo e vellutato si pone in millimetrico equilibrio con tanta freschezza e lunga persistenza.
Ottimo con una trota di torrente al cartoccio.

PIEMONTE PINOT NERO LIBORIO MALVA 2018

Rosso DOC — Pinot nero 100% | Alc. 14,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 15 mesi

Granato molto luminoso e di media fittezza. Nitidi profumi fruttati di ribes nero, mirtillo,
amarena, seguiti da speziature di pepe, chiodo di garofano, ancora fiori rossi appassiti e
note balsamiche e mentolate. In bocca si ritrovano stuzzicanti sensazioni fresco-sapide,
sorso avvolgente e tannini ben levigati. In abbinamento con il coniglio al forno.

['azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare.
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FONDAZIONE MALVA ARNALDI

Address: via San Vincenzo 48, 10060 Bibiana (TO)
Phone number: +390121559459 E-mail: info@scuolamalva.it
Website: www.scuolamalva.it

Year of foundation: 1997 Hectares: 5 Bottles produced: 5,600
Viticulture: organic
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: no Overnight stay: no

The theoretical and practical school Malva-Arnaldi was founded in 1931 as a philanthropic
institution following a bequest in the will of Liborio Malva and Virginia Arnaldi, husband and
wife hailing from the town of Bibiana. After a forty-year hiatus between the 1950s and the
1990s, the school resumed its activities in 1993 and is now a non-profit charitable foundation
committed to teaching and experimental research. Devoted to the description, preservation
and enhancement of the varietal heritage of regional crops, it aims, among other ventures,
at safeguarding ancient species of apple trees, pear trees and vines. The foundation hosts
training courses and seminars on various topics, such as agricultural biodiversity, hillside and
mountain farming, land preservation, sustainable consumption of local products and food
education. Even though the main objective of the Malva-Arnaldi school is not to produce
and market wines, the latter activity is carried out as a means of self-financing teaching and
research projects.

MALVA

White Wine — Malvasia moscata 100% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Shiny intense straw yellow. The aromatic grape is immediately noticeable to the nose,
followed by hints of sage, mango, white peach and menthol. A juicy, enchanting first sip
makes it full-bodied. A long and pleasant finish characterized by a slightly bitter aftertaste.
Suggested pairing: risotto with Alpine-pasture cheese.

LUVERTIN

White Wine — Bian Ver 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Light straw yellow with green reflections. The herbaceous olfactory prologue, displaying
notes of fresh hay and aromatic herbs, anticipates mountain flowers, russet apple and
pineapple. A warm and velvety first sip leads to a perfect balance between distinct
freshness and prolonged persistence. Suggested pairing: locally sourced baked trout.

PIEMONTE PINOT NERO LIBORIO MALVA 2018

DOC red wine — Pinot nero 100% | ABV 14.5% | Ferm. Steel | Mat. Wood (15 months)
Exceptionally bright garnet red with a moderate color density. Unmistakable fruity aromas
of blackcurrant, blueberry and black cherry accompanied by spicy notes of black pepper,
cloves and dried red flowers eventually revealing balsamic hints of menthol. A stimulating
alternation of freshness and minerality accompanies smooth tannins which envelop the
palate. Suggested pairing: roast rabbit.

The winery also produces several other bottles that visitors are invited to taste.
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GIRO DI VITE

Indirizzo: strada delle Cascine, 295, 10064 Pinerolo (TO)
Tel.: 349 4772429 E-mail: info@girodivite.eu
Sito: www.girodivite.eu

Anno di fondazione: 2017 Ettari vitati: 5 Bottiglie prodotte: 18.000
Viticoltura: biologica

Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: si Pernottamento: no
Produce olio extra vergine di oliva: si

Giro di Vite nasce nel 2017, in un importante momento di passaggio fra generazioni in
cui i vecchi terreni di famiglia, che stavano per diventare incolti, sono diventati il fulcro
di un nuovo progetto. La cascina, situata sulla collina di Pinerolo, ospita la cantina in cui
vengono lavorate uve provenienti da vigneti racchiusi allinterno dell’area della DOC Pi-
nerolese e posizionati in aree molto diverse per morfologia e caratteristiche. Un progetto
vitivinicolo nato dal recupero di terreni incolti e a oggi costituito da vigneti storici e da nuovi
impiantati a partire dal 2014 recuperando vigne abbandonate dalle grandi potenzialita e
intraprendendo un percorso di rivalorizzazione di vitigni autoctoni di cui le vigne pinerolesi
sono ricche. L'azienda propone anche il Laboratorio Pastis, dove le materie prime coltivate
e altre di prima scelta vengono trasformate in prelibatezze dolci e salate di ottima qualita.

ELIANTA

Vino Bianco | Malvasia moscata 85%, malvasia di Candia aromatica 15% | Ale. 13% |
Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi

Paglierino fitto dai caldi luccichii oro. Spicca in primis I'aromaticita dell’'uva di provenien-
za, seguita da banana, frutti esotici, buccia di cedro, fiori di acacia e biancospino e dolci
sentori di crema al limone. Il sorso &€ morbido, sontuoso, di gran carattere, ottimamente
bilanciato dalla stuzzicante freschezza. Lunga persistenza. Ottimo in accompagnamento
alla tipica zuppa valdese.

L'azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
e Pinerolese Barbera

e Pinerolese Rosso

e Pinerolese Rosato.
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GIRO DI VITE

Address: strada delle Cascine, 295, 10064 Pinerolo (TO)
Phone number: +393494772429 E-mail: info@girodivite.eu
Website: www.girodivite.eu

Year of foundation: 2017 Hectares: 5 Bottles produced: 18,000
Viticulture: organic

Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: yes Overnight stay: no
Production of extra virgin olive oil: yes

Giro di Vite was born in 2017, a crucial year for a generational transition, when family
land that was about to be left uncultivated provided the impetus for a new beginning.
The farm, located on the hillside of Pinerolo, houses the wine cellar. Here, grapes from
vineyards belonging to the Pinerolese DOC appellation — positioned in areas with very
different characteristics, especially in terms of soil — are processed. Embarking on a path
of reappreciation of a territory rich in native grape varieties, this challenging wine-making
project started from the recovery of abandoned historic vineyards with considerable potential
next to which new vines were planted in 2014. The winery also features the “Laboratorio
Pastis”, a proper lab where first-choice produce is transformed into sweet and savory
delicacies of the highest quality.

ELIANTA

White Wine | Malvasia moscata 85%, malvasia di Candia aromatica 15% | ABV 13% | Ferm.
Steel | Mat. Steel (6 months)

Intense straw yellow glittering with golden reflections. The aromatic nature of the grape
variety stands out immediately. Notes of banana, tropical fruit, citron peel, acacia flowers,
hawthorn and lemon curd integrate the olfactory profile. A lavishly smooth first sip discloses
a strong personality. Its freshness and long finish make it perfectly balanced. Suggested
pairing: traditional Waldensian soup.

Other wines produced:
e Pinerolese Barbera
¢ Pinerolese Rosso

e Pinerolese Rosato.
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LAUTIN

Indirizzo: via Sant’Agostino, 40, 12032 Barge (CN)
Tel.: 0175 346271 E-mail: info@lautin.it
Sito: www.lautin. it

Anno di fondazione: 2010 Ettari vitati: O Bottiglie prodotte: 45.000
Viticoltura: biologica certificata
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: si Pernottamento: no

L’Autin sorge ai piedi del Monviso, I'imponente Re di Pietra, al confine fra le province di
Torino e Cuneo. Nel 2010 Mauro Camusso, affermato imprenditore nel settore della lavora-
Zione della pietra, decise d'intraprendere quest'avventura enologica. Oggi, affiancato dalla
brillante figlia Elisa, continua con passione a valorizzare un territorio tanto generoso quanto
ancora troppo poco conosciuto. La produzione € ampia e molto variegata: si dedica grande
attenzione alle varieta storiche tradizionali, senza tuttavia trascurare cultivar internazionali
e audaci sperimentazioni. La certificazione biologica conseguita nel 2018 é la logica con-
seguenza dell'attenzione da sempre posta verso la tematica della sostenibilita. Ci permet-
tiamo di segnalarvi una vera e propria chicca: oltre alle classiche visite con degustazione,
é possibile prenotare il percorso nell’Ecomuseo delle Miniere e della Valle Germanasca a
Prali, dove vengono affinate le bottiglie di spumante metodo classico. Un’esperienza unica
nel suo genere!

PIEMONTE PINOT NERO RENERO 2020

Rosso DOC - Pinot nero 100% | Ale. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 6 mesi

Si presenta in delicato rosso rubino. Spiccate fragranze di frutti rossi conducono il valzer
olfattivo, senza sovrastare una sussurrata speziatura. Il sorso & dotato di sferzante fre-
schezza e sapida persistenza. Non abbiate paura di osare: provate ad abbinarlo a una
ricca zuppa di pesce.

PINEROLESE BARBERA EL MERLU 2020

Rosso DOC — Barbera 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 12 mesi

Amaranto d’intensa vivacita. L'impatto olfattivo € caldo e potente: mora, ribes nero, viola e
legno di sandalo spiccano nel coro. L'assaggio rivela un vino avvolgente e dotato di giusta
struttura. Godetevelo con un buon piatto di gnocchi alla bava.

PINEROLESE ROSSO EL DOLFO 2018

Rosso DOC — Nebbiolo 100% | Ale. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 12 mesi

Granato trasparente con tenui riflessi aranciato. Sprigiona effluvi di frutti di bosco in con-
fettura e viola appassita, ben supportati da una delicata nota balsamica. Sapido e asciutto,
rivela un’ottima trama tannica. Ideale compagno per uno spezzatino in umido con patate.

'azienda produce numerosi altri vini che invitiamo a degustare:
e \erbian, vino bianco da uve bian ver

e F| Bertu, vino bianco da uve timorasso

e Eli Brut, spumante metodo classico

e Rubellus, Pinerolese Rosato.
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LAUTIN

Address: via Sant’Agostino, 40, 12032 Barge (CN)
Phone number: +390175346271 E-mail: info@lautin.it
Website: www.lautin.it

Year of foundation: 2010 Hectares: 9 Bottles produced: 45,000
Viticulture: certified organic
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: yes Overnight stay: no

L’Autin stands at the foot of Monviso, the majestic ‘King of Stone’, on the border between
the provinces of Turin and Cuneo. In 2010, Mauro Camusso, an established entrepreneur
in the stone processing industry, decided to embark on this winemaking adventure. Today,
helped by his brilliant daughter, Elisa, he passionately continues to revive this generous
though little-known territory. The winery production is wide-ranging, with special attention
paid to traditional historical varieties, but without neglecting international cultivars and bold
experimentation. The organic certification awarded in 2018 is the logical consequence of
the careful consideration that the business has always shown for sustainability issues. In
addition to the usual wine-tasting tour of the cellar, it is possible to book a visit to the
Regional Ecomuseum of Mines and the Germanasca Valley in Prali, a one-of-a-kind
experience featuring talc mines where bottles of traditional method sparkling wine are aged.

PIEMONTE PINOT NERO RENERO 2020

DOC red wine — Pinot noir 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Wood (6 months)
Gentle ruby red. Prominent red-fruit fragrances lead the olfactory waltz without over-
powering a whispered spiciness. The palate is endowed with lashing freshness and mineral
persistence. Suggested pairing: fish soup.

PINEROLESE BARBERA EL MERLU 2020

DOC red wine — Barbera 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Wood (12 months)
Amaranth of intense vivacity. The impact to the nose is warm and powerful: blackberry,
blackcurrant, violet and sandalwood stand out in the olfactory choir. The tasting reveals an
enveloping wine with a proper structure. Suggested pairing: gnocchi with cheese sauce.

PINEROLESE ROSSO EL DOLFO 2018

DOC red wine — Nebbiolo 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Wood (12 months)
See-through garnet red with faint orange hues. It releases scents of wild berry jam and
wilted violets, well supported by delicate balsamic notes. Dry and mineral with an excellent
tannic texture. Suggested pairing: beef stew with potatoes.

Other wines produced:

e White Wine Verbian — bian ver

e White Wine El Bertu — timorasso

e White Traditional Method Sparkling Wine Eli Brut
e Pinerolese Rosato Rubellus.
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LA CHABRANDA

Indirizzo: via E. Long, 28, 10063 Pomaretto (TO)
Tel.: 0121 82018 E-mail: info@agriturismolachabranda.it
Sito: www.agriturismolachabranda.it

Anno di fondazione: 1987 Ettari vitati: 0,6 Bottiglie prodotte: 1000
Viticoltura: convenzionale
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: si Pernottamento: si

L& Chabranda é un accogliente agriturismo immerso nella natura della val Germanasca, in
un bellissimo ambiente incontaminato, circondato da boschi, con prati adibiti al pascolo
e spettacolari vigneti terrazzati. Qui si realizzano svariati prodotti ortofrutticoli di qualita,
tra cui la prelibata patata di montagna, carne bovina, latte, burro e formaggi di altissimo
pregio, tra cui il raro dahu. E poi il vino, il raro Ramie, ottenuto da avana, avarengo, cha-
tus e becuet coltivati in piccoli lembi di terra ricavati da muretti a secco che disegnano il
profilo di una ripida collina. L'azienda fa anche parte delle fattorie didattiche del Piemonte
e offre la possibilita, anche ai pit piccoli, di scoprire il mondo rurale e la cultura agricola
montanara. Un angolo di Piemonte tutto da scoprire.

PINEROLESE RAMIE 2021

Rosso DOC — Avana, chatus, becuet, avarengo | Alc. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio,
non filtrato

Rubino vivace tendente al granato. Il naso esalta sfumature di frutti di bosco, fragoline ma-
cerate, ciliegie, e poi radice di liquirizia e sottobosco. Il sorso evidenzia tanta freschezza.
La persistenza & scandita dal piacevole ritorno dei profumi fruttati che scandisce una netta
coerenza naso-bocca. Da provare con il civet di cinghiale e polenta concia.
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LA CHABRANDA

Address: via E. Long, 28, 10063 Pomaretto (TO)
Phone number: +39012182018 E-mail: info@agriturismolachabranda.it
Website: www.agriturismolachabranda.it

Year of foundation: 1987 Hectares: 0.6 Bottles produced: 1,000
Viticulture: conventional
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: yes Overnight stay: yes

Nestled in the lush unspoiled nature of the Germanasca Valley, La Chabranda is a cozy
farmhouse surrounded by woods, meadows used for grazing and terraced vineyards. In
this glorious rural context, a variety of quality fruit and vegetables are grown, such as the
delicious mountain potato. Beef, milk, butter and different types of cheese of the highest
quality, including the rare “dahu”, are also produced on the premises. And then wine, the
rare Ramie, made from Avana, Avarengo, Chathus and Becuet cultivated in small patches
of land carved out of drystone walls that outline a steep hillside. The farm is also part of the
Fattorie didattiche del Piemonte, a consortium which hosts events about the agricultural
world and offers children, even the youngest ones, the opportunity to discover mountain
farming. A corner of the Piedmontese countryside to be discovered.

PINEROLESE RAMIE 2021

DOC red wine — Avana, chatus, becuet, avarengo | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Steel,
unfiltered

Ruby red with garnet shades. Notes of berries, especially wild strawberry, cherry, licorice
roots and shrubs. Quite fresh in the mouth. Its persistence is determined by the exact
correspondence between olfactory perceptions and a lasting aftertaste, rich in fruity
sensations. Suggested pairing: wild boar stew with polenta and cheese.
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LA RIVA

Indirizzo: strada Riva, 9, Bricherasio 10060 (TO)
Tel.: 340 9816099 E-mail: trombottoluca@libero.it
Sito: www.agricolalariva.it

Anno di fondazione: 2003 Ettari vitati: 6,5 Bottiglie prodotte: 15.000
Viticoltura: convenzionale
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: no Pernottamento: no

Nei racconti di Luca Trombotto ci si perde e ci si vuole perdere. E quello che awiene
anche allo sguardo non appena si ritrova ad ammirare il panorama dalla sua vigna piu
storica a Bricherasio. Si e solo a 650 metri di altezza, ma si possono abbracciare tutte le
catene montuose piemontesi arrivando addirittura agli Appennini. Non desta stupore che
proprio qui, tra le vigne di doux d’Henry, in un contesto paradisiaco, si trovi un pilone votivo
dedicato a san Michele che scaccia il demone e a san Grato, protettore dell’acqua. Luca
ama la natura e i suoi ritmi, cosi come fare vino rispettando la terra. Sincerita e genuinita si
ritrovano nel calice cosi come in Luca. Tacciato un tempo come «matto» di Bricherasio per
aver scelto di dedicarsi all'uva e al vino, ha saputo riscattarsi diventando punta di diamante
della viticoltura pinerolese.

PINEROLESE RAMIE DOC 2017

Rosso DOC — Avana, chatus, becuet, avarengo e altri in percentuali variabili | Ale. 13,5% |
Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Alla vista si presenta rosso carminio fitto e impenetrabile. | sentori di frutti di bosco in con-
fettura e di tabacco sfumano poi su note balsamiche e tostate. In bocca e avvolgente nel
suo connubio di freschezza e tannicita, presagio di una longevita che regalera emozionanti
sorprese gustative. Matrimonio inaspettato con il seirass del fen.

PINEROLESE DOUX D’HENRY 2021

Rosso DOC — Doux d’Henry 100% | Ale. 13.5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Colore corallo con sfumature rubino, regala all’'olfatto un ventaglio fruttato e floreale che
apre alla fragolina di bosco, al ribes, al geranio e alla rosa essiccata. Al palato stuzzica a
pil sorsi per la sua affabile freschezza sostenuta da un delicato ricordo tannico. Ottimo in
abbinamento alla territoriale glara di patate.

BLANCHET 2020

Vino Bianco — Blanchet 100% | Ale. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Il giallo paglierino € tenue ma sfavillante e al naso si librano note delicate di frutti e fiori
bianchi, pera, litchi, pesca bianca, biancospino e ciclamino. In bocca il sorso € incantevol-
mente fresco con sottili accenni sapidi. Da accompagnare a un risotto gamberi e zucchine.

'azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
e Le masche

¢ Pinerolese Rosso Briqueras

e Pinerolese Barbera

¢ Pinerolese Bonarda

e Pinerolese Dolcetto.
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LA RIVA

Address: strada Riva, 9, Bricherasio 10060 (TO)
Phone number: +393409816099 E-mail: trombottoluca@libero.it
Website: www.agricolalariva.it

Year of foundation: 2003 Hectares: 6.5 Bottles produced: 15,000
Viticulture: conventional
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: no Overnight stay: no

Listeners tend to get lost in Luca Trombotto’s tales and, inevitably, keep wanting more.
The same happens to the eyes of the beholders as soon as they find themselves admiring
the view from one of the most iconic vineyards in Bricherasio. Even though it is only 650
meters above sea level, the view embraces the entire Alpine range of Piedmont, reaching
as far as the Apennines. It is not surprising that right here, among the vineyards of Doux
d’Henry, in this heavenly setting, there is a votive pillar dedicated to St. Michael, casting
out the devil, and St. Gratus, protector of crops. Luca loves nature and its pace. For this
very reason, he makes wine while respecting the land. Impeccable authenticity can still be
found in every glass. Once branded as “il matto”, the madman, of Bricherasio for being so
daring in choosing to devote so much energy to vines and wine, he eventually succeeded
in redeeming himself by spearheading the whole viticulture of the Pinerolo area.

PINEROLESE RAMIE DOC 2017

DOC red wine — Avana, chatus, becuet, avarengo and others | ABV 13.5% | Ferm. Steel |
Mat. Steel

Impenetrably deep carmine red. Initial hints of mixed berries in jam and tobacco fade into
balsamic and toasted notes. It envelops the palate with its unique concoction of freshness
and tannicity. A harbinger of longevity, likely to offer an unexpected sensory experience.
Suggested pairing: “seirass del fen” cheese.

PINEROLESE DOUX D’HENRY 2021

DOC red wine — Doux d’'Henry 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Shiny coral red with ruby nuances. Fruity and floral scents envelop the nose: wild
strawberry, currant, geranium and dried roses. lts titillating drinkability is endowed with
amiable freshness accompanied by delicate tannins. Suggested pairing: “glor a tagliun”
potato quiche.

BLANCHET 2020

White Wine — Blanchet 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Scintillating pale straw yellow. Delicate notes of white-flesh fruit and white flowers
reverberating around the nose with a melody of pear, lychee, white peach, hawthorn
and cyclamen. An enchantingly fresh first sip with amiable minerality. Suggested pairing:
prawn and zucchini risotto.

Other wines produced:

e \White Wine Le masche — malvasia bianca 100%
e Pinerolese Rosso Briqueras

e Pinerolese Barbera

e Pinerolese Bonarda

e Pinerolese Dolcetto.
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REFOURN

Indirizzo: Punta Tre Valli, 1, 10063 Pomaretto (TO)
Tel.: 333 4056045 E-mail: natalia.pons@hotmail.it
Sito: www.refournvinidimontagna.com

Anno di fondazione: 2019 Ettari vitati: 2 Bottiglie prodotte: 1500
Viticoltura: lotta integrata
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: no Pernottamento: no

Piccola e graziosa azienda i cui vigneti si sviluppano su terreni impervi, con pendenze folli,
terrazzamenti da capogiro e altitudini comprese tra i 600 e gli 850 m sul livello del mare,
allimbocco della val Germanasca. Vigneti che furono completamente estirpati a cavallo
degli anni Ottanta e degli anni ‘Novanta per lasciare purtroppo spazio a rovi e abbandono.
Dal 2008, spinti dalla voglia di riportare a splendore questi terreni, i giovani proprietari
hanno cominciato a ripulire la maggior parte degli appezzamenti e di volta in volta hanno
piantato viti delle varieta tradizionali della zona, avana, avarengo, becuet e chatus. Una
viticoltura alpina fatta di sacrifici, sudore e fatica, ma che sta regalando emozioni uniche e
irripetibili. | risultati sono tutti nella produzione aziendale, fatta di vini identitari, genuini e
di gran livello qualitativo. Giovane realta, tutta da scoprire!

PINEROLESE DOC RAMIE REFOURN 2021

Rosso DOC | Avana, avarengo, becuet e chatus 70%, barbera 30% | Alc. 12% | Ferm.
Acciaio | Mat. Acciaio 11 mesi

Rubino luminoso e vivace. Profumi freschi e fragranti di lampone, cassis, fragoline di
bosco, seguite da gelatine di frutta, rose selvatiche ed erbe officinali. L'assaggio di gran
piacevolezza mette in evidenza la rinfrescante acidita, che rende la beva succosa, invitante
e pronta al secondo sorso. Da provare con stinco di maiale al forno.
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REFOURN

Address: Punta Tre Valli, 1, 10063 Pomaretto (TO)
Phone number: +393334056045 E-mail: natalia.pons@hotmail.it
Website: www.refournvinidimontagna.com

Year of foundation: 2019 Hectares: 2 Bottles produced: 1,500
Viticulture: integrated farming
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: no Overnight stay: no

A small and charming winery at the mouth of the Germanasca Valley whose vineyards
stand on impervious terrain characterized by steep slopes, dizzying terracing and altitudes
between 600 and 850 meters above sea level. Preexisting vineyards were completely
uprooted, abandoned and hence, unfortunately, covered in brambles between the 1980s
and 1990s. Driven by the desire to bring these lands back to splendor, the young owners
have begun to clean up most of the plots since 2008 by gradually planting vine varieties
native to the region, namely Avana, Avarengo, Becuet and Chatus. Alpine viticulture,
made of constant effort and considerable sacrifice, eventually rewarded them with unique
emotions. Unprecedented results, tangible in the winery’s production, have been achieved
thanks to wines that represent identity, authenticity and, above all, high quality. A young
cellar worth discovering.

PINEROLESE DOC RAMIE REFOURN 2021

DOC red wine | Avana, avarengo, becuet,chatus 70%, barbera 30% | ABV 12% | Ferm.
Steel | Mat. Steel (11 months)

Bright ruby red. Fresh fragrances of raspberry, blackcurrant and wild strawberry are
followed by fruit jelly, wild roses and medicinal herbs. The refreshing freshness in the first
juicy sip makes it invitingly pleasant and highly drinkable. Suggested pairing: oven-baked
pork shank.
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VIGNAIOLI PIEMONTESI

Indirizzo: via Vittorio Emanuele II, 2, 10060 Bricherasio (TO)
Tel.: 0121 599052 E-mail: info@vignaioli.it
Sito: www.noivignaiolibricherasio.it

Anno di fondazione: 1984 Ettari vitati: 30 Bottiglie prodotte: 50.000
Viticoltura: convenzionale
Vendita diretta: si Visita in cantina: si Punto di ristoro: no Pernottamento: no

Nel 2013 la vecchia Cantina Terre del Pinerolese di Bricherasio e stata acquisita dal-
la Vignaioli Piemontesi, la pit grande organizzazione di produttori vitivinicoli d’ltalia, che
mette insieme 34 cantine cooperative con circa 6000 aziende vitivinicole e 291 aziende
individuali, con una produzione di 850.000 ettolitri, ovvero il 30% del vino piemontese. La
scommessa odierna é quella di rilanciare e valorizzare il patrimonio di filari che costituisce
la DOC Pinerolese e dare un futuro all'agricoltura delle valli montane e a chi ha scelto di
continuare a coltivare la vigna. La cantina offre una preziosa assistenza di qualita con
consulenze impiantistiche e agronomico-gestionali nella conduzione dei vigneti. Grazie
a un caparbio e incessante lavoro di squadra, la cooperativa promuove con impegno ed
entusiasmo una linea produttiva diversificata che ben rappresenta il territorio pinerolese.
A Bricherasio potrete trovare un ampio punto vendita, dove acquistare oltre ai vini anche
molti prodotti tipici.

PIEMONTE ROSATO 2023

Rosato DOC — Barbera 60%, altri vitigni a bacca rossa 40% | Alc. 12% | Ferm. Acciaio |
Mat. Acciaio

Luminoso e vivace corallo, preannuncia un naso che narra di cassis, ribes nero e petali
freschi di rosa rossa. Beva scorrevole, quasi succosa, e una piacevole nota sapida ricca di
acidita ben bilancia la sua vena calda. Si consiglia in abbinamento a un tonno in crosta.

PINEROLESE BONARDA 2023

Rosso DOC — Bonarda 100% | Ale. 12% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio

Luminoso rubino di buona fittezza. Il naso intenso e vinoso regala profumi di sottobosco,
frutta scura in confettura e lamponi freschi. In bocca € vigoroso, netto, I'importante acidita
e la buona tessitura tannica introducono una persistenza dai ricordi fruttati. Ottimo con
ravioli al sugo d’arrosto.

PINEROLESE ROSSO 2023

Rosso DOC — Barbera 50%, bonarda 30%, altri vitigni a bacca rossa 20% | Ale. 13% |
Ferm. Acciaio | Mat. Legno 15 mesi

Un intenso carminio vivace e luminoso introduce un naso in evoluzione, che regala pro-
fumi di spezie e note di marasca. Il sorso & definito da toni vibranti e sapidi, dinamico e
attraente, con finale lungo ed espressivo. Da provare in accostamento a un gulasch di
cervo con patate stufate.
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VIGNAIOLI PIEMONTESI

Address: via Vittorio Emanuele Il, 2, 10060 Bricherasio (TO)
Phone number: +390121599052 E-mail: info@vignaioli.it
Website: www.noivignaiolibricherasio.it

Year of foundation: 1984 Hectares: 30 Bottles produced: 50,000
Viticulture: conventional
Direct sale: yes Winery tour: yes Meals available: no Overnight stay: no

In 2013 the former Cantina Sociale Terre del Pinerolese, based in Bricherasio, was acquired
by Vignaioli Piemontesi, the largest organization of wine producers in Italy, which brings
together 34 cooperatives including about 6,000 farms and 291 individual wineries, hence
fotaling 850,000 hectoliters, that is 30 percent of Piedmont’s wine production. Today’s
goal is to revive and enhance the heritage of rows of vines that make up the appellation
Pinerolese DOC by securing a future for agriculture in the mountain valleys and supporting
those who have chosen to continue growing vines in this area. In addition to agronomic
and managerial advice, the winery offers valuable quality assistance with planting, training
and vineyard management in general. Thanks to headstrong determination and constant
teamwork, the cooperative promotes with commitment and enthusiasm a diversified
production range that well represents the Pinerolo area. In Bricherasio, visitors can find a
large sales outlet, where they can buy not only wines but also many local delicacies.

PIEMONTE ROSATO 2023

DOC rosé wine — Barbera 60%, others 40% | ABV 12% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Its bright and vibrant coral pink anticipates aromas of blackcurrant and fresh red rose
petals. Pleasant mineral notes rich in acidity counterbalance its warmth. Smooth, juicy and
highly drinkable. Suggested pairing: salmon en cro(te.

PINEROLESE BONARDA 2023

DOC red wine — Bonarda 100% | ABV 12% | Ferm. Steel | Mat. Steel

Dense bright ruby red. Intense and frankly vinous, endowed with aromas of shrubs, purple
fruit in jam and fresh raspberries. Vigorously neat to the palate. Substantial acidity and
good tannic texture introduce a persistent finish marked by fruity recollections. Suggested
pairing: traditional Piedmontese-style meat agnolotti with gravy.

PINEROLESE ROSS0 2023

DOC red wine — Barbera 50%, bonarda 30%, others 20% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat.
Wood (15 months)

Its intensely bright carmine red introduces an ever-evolving olfactory matrix delivering
spicy scents and notes of marasca cherry. Vibrant minerality characterizes the palate,
constantly attracted by its long, dynamic and expressive finish. Suggested pairing: venison
goulash with stewed potatoes.
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