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’L GARBIN
Indirizzo: via dell’Avanà, 3, 10050 Chiomonte (TO)
Tel.: 333 5965510  E-mail: aziendagarbin@gmail.com
Sito: www.garbin.info

Anno di fondazione: 2006  Ettari vitati: 3  Bottiglie prodotte: 7000 
Viticoltura: biologica in conversione  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: sì  Pernottamento: sì

Interprete a tutto tondo della tradizione e della cultura valsusina, Andrea Croce ha messo 
in piedi, a Chiomonte, un’azienda agricola, una cantina e un ristorante. Oltre alla coltiva-
zione dei vigneti ‘l Garbin produce anche miele millefiori di montagna, zafferano e coltiva 
l’ulivo, storicamente presente in questo territorio. La produzione di vini è basata sulle 
tradizionali varietà autoctone della Valsusa, quali avanà, becuet e baratuciat, declinate in 
purezza o in blend, come nel caso del Vigna Veja, un vino prodotto dall’assemblaggio di 
uve avanà, becuet e barbera provenienti da un vigneto di oltre 60 anni raggiungibile solo 
a piedi percorrendo mulattiere e salendo ripide scalinate costruite nei muretti a secco. I 
vigneti vengono interamente lavorati a mano e in vendemmia le uve sono raccolte con le 
ceste portate a valle con una teleferica. Non possiamo che suggerirvi una gita a Chiomonte 
e una tappa al Garbin dove, in abbinamento ai tipici piatti valsusini, potrete degustare gli 
ottimi vini dell’azienda. 

VALSUSA AVANÀ 2022
Rosso DOC – Avanà 100% | Alc. 14,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Rosso rubino luminoso di media fittezza. Profilo olfattivo complesso e intrigante, giocato su 
profumi di erbe alpine, ciliegia, cassis e pepe nero. Sorso caldo, morbido ed equilibrato. 
Tanto sapore e una lunga persistenza a chiudere. In abbinamento con tajarin al sugo di 
lepre.  

VALSUSA BARATUCIAT MADLENA 2022
Bianco DOC – Baratuciat 100% | Alc. 12,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Colore giallo paglierino tenue con sottili riflessi dorati. Al naso giungono profumi di agrume, 
mela verde, ananas, menta ed eucalipto. Vibrante al palato, lascia dietro di sé un chiaro 
ricordo di erbe. Risottino allo zafferano della Valsusa.

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
• Valsusa Rosso Bouquet
• Valsusa Rosso Vigna Veja
• Vino Rosato Barbisin
• Vino Rosso Passito Desirée
• Vino Spumante Bianco 1965
• Vino Spumante Rosato 1965.
.

’L GARBIN
Address: via dell’Avanà, 3, 10050 Chiomonte (TO)
Phone number: +393335965510  E-mail: aziendagarbin@gmail.com
Website: www.garbin.info

Year of foundation: 2006  Hectares: 3  Bottles produced: 7,000 
Viticulture: converting to organic  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: yes  Overnight stay: yes

An all-round interpreter of the Susa Valley tradition and culture, Andrea Croce has set 
up a farm, winery and restaurant in Chiomonte. In addition to cultivating grapevines and 
olive trees, historically present in this area, ’L Garbin also produces mountain wildflower 
honey and saffron. Wine production is based on the native grapes of the Susa Valley, 
namely Avanà, Becuet and Baratuciat, both through single-variety vinification and blen-
ded, as in the case of Vigna Veja. Indeed, the latter is a wine made of Avanà, Becuet and 
Barbera harvested from a more-than-sixty-year-old vineyard that can only be reached on 
foot by walking along mule tracks and climbing steep steps carved into dry stone walls. 
The vineyards are worked entirely by hand: in the harvest season, grapes are picked and 
immediately collected in baskets brought down the valley by cable car. A trip to Chiomonte 
and a stop at ’L Garbin are highly recommended: here, visitors will have the opportunity to 
taste the winery’s excellent range paired with typical local dishes. 

VALSUSA AVANÀ 2022
DOC red wine – Avanà 100% | ABV 14.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Bright ruby red of medium density. A complex and intriguing olfactory profile characterized 
by scents of Alpine herbs, cherry, blackcurrant and black pepper. Warm, smooth and 
balanced, it is endowed with a flavorful, long persistence. Suggested pairing: “tajarin” 
pasta with hare sauce.  

VALSUSA BARATUCIAT MADLENA 2022
DOC White wine – Baratuciat 100% | ABV 12.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Mild straw yellow with subtle golden hues. Scents of citrus, green apple, pineapple, 
mint and eucalyptus distinguish the nose. Vibrant on the palate with a long, clean finish 
reminiscent of herbs. Suggested pairing: risotto with locally sourced saffron.

Other wines produced:
• Valsusa Red Bouquet
• Valsusa Red Vigna Veja
• Rosé Wine Barbisin
• Red Dried-grape Wine Desirée
• White Traditional Method Sparkling Wine 1965
• Rosé Traditional Method Sparkling Wine 1965.
.
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AGRIFOREST DI GIULIANO BOSIO

Indirizzo: via Borgata Morando, 10040 Almese (TO)
Tel.: 329 7503934  E-mail: bosio.giuliano10@gmail.it
Sito: www.baratuciat.com

Anno di fondazione: 2003  Ettari vitati: 2,5  Bottiglie prodotte: 12.000 
Viticoltura: convenzionale  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no  Pernottamento: no
Produce olio extra vergine di oliva: sì

Giuliano Bosio è un vitiolivocoltore che negli ultimi anni è diventato un punto di riferimen-
to per gli amanti dei vini e degli oli valsusini. Senza deroga alcuna, in questa azienda si 
coltivano solo i tipici vitigni locali. Il baratuciat, vitigno autoctono e iconico di questa zona, 
viene declinato a partire da differenti vigneti e in diverse versioni: bianco fermo, spumante 
e passito. Con l’avanà e il becuet si realizzano i vini rossi e di recente è stata impiantata 
una vigna di nebbiolo di cui si attendono i primi risultati. Si segnala che l’azienda, oltre 
alla produzione di vini genuini e territoriali, realizza anche una piccola ma interessante 
produzione di olio d’oliva. A chi non avesse ancora avuto modo di assaggiare i vini di Bosio, 
consigliamo di prenotare al più presto una visita in cantina. 

AUTVIN  2022
Vino Bianco – Baratuciat 100% | Alc. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 
Colore paglierino tenue e luminoso. Attrae l’olfatto con profumi di erbe di montagna, fiori 
di tiglio e zagara, note di ananas fresco e frutta tropicale. Al palato è sottile, fresco e molto 
saporito. Il finale si allunga sostenuto da una netta scia salina. Da abbinare a una toma 
d’alpeggio.  

A PASSEGGIO 2021
Vino Bianco Passito – Baratuciat 100% | Alc. 12% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Brilla di un colore dorato punteggiato da riflessi ambrati. di media fittezza. Regala profu-
mi di pesca sciroppata, albicocca disidratata, fiori d’arancio appassiti, menta e assenzio 
essiccato. Il sorso è morbido, dolce ma al contempo piacevolmente fresco. Si consiglia in 
abbinamento con una crostata o ai persi pien.

EL PRUSSIAN 2022	
Vino Rosso – Becuet 100% | Alc. 12,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 
Colore rubino intenso. Olfatto complesso, caratterizzato da profumi di confettura di ciliegia, 
prugna, cassis, viola e note speziate di pepe nero. In bocca è morbido e piacevolmente 
equilibrato. Il sottile tannino lascia spazio alla vena acida che contribuisce ad allietarne la 
beva. Da accompagnare all’oca alla contadina.  

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare: 
• Vino Bianco Gesia Veja 2019 - baratuciat 100%
• Vino Bianco Gesia Veia 2022 - baratuciat 100%
• Vino Rosso Le Mute 2021 - avaná 35%, becuet 65%
• Vino Spumante Metodo Classico Cin Cin Nato 2017 - baratuciat 100%.

AGRIFOREST DI GIULIANO BOSIO

Address: via Borgata Morando, 10040 Almese (TO)
Phone number: +393297503934  E-mail: bosio.giuliano10@gmail.it
Website: www.baratuciat.com

Year of foundation: 2003  Hectares: 2.5  Bottles produced: 12,000 
Viticulture: conventional  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no  Overnight stay: no
Production of extra virgin olive oil: yes

Giuliano Bosio is a vintner and olive grower whose cellar, in recent years, has become a 
landmark for both wine lovers and olive oil aficionados throughout the Susa Valley. Without 
exception, only local vines are grown on the property. Baratuciat, an iconic white vine, is 
presented in different versions: still, sparkling and dried-grape. While Avanà and Becuet 
are employed in the production of red wines, at the moment, Bosio is awaiting the outcome 
of a Nebbiolo vineyard which has recently been planted. In addition to genuine territorial 
wines, a small quantity of olive oil, nonetheless qualitatively remarkable, is also produced 
at the estate. For those who have not yet had the opportunity to taste Bosio’s wines, a visit 
to the cellar is highly recommended.

AUTVIN  2022
White wine – Baratuciat  100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel 
Bright pale-straw yellow. Charming bouquet of mountain herbs, linden and orange 
blossoms with hints of fresh pineapple and tropical fruit. Light to the palate, fresh and 
rather savory with a long finish marked by a sharp saline trail. Suggested pairing: alpine-
pasture cheese platter.  

A PASSEGGIO 2021
White dried-grape wine – Baratuciat 100% | ABV 12% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Amber-flecked bright-gold yellow. Notes of peach in syrup, dried apricot, desiccated 
orange blossoms, mint and dehydrated absinth. Smooth, sweet and, at the same time, 
pleasantly fresh in the mouth. Suggested pairing: “persi pien” peach pie with amaretti 
biscuits and cocoa.

EL PRUSSIAN 2022	
Red wine – Becuet 100% | ABV 12.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel 
Intense ruby red. Complex olfactory inventory characterized by fragrances of cherry jam, 
plum, blackcurrant, violet and spicy notes of black pepper. Soft and perfectly balanced to 
the palate. Subtle tannins give way to an acidic aftertaste which contributes to rendering it 
very enjoyable. Suggested pairing: roasted goose. 

Other wines produced: 
• White Wine Gesia Veja 2019 - baratuciat 100%
• White Wine Gesia Veia 2022 - baratuciat 100%
• Red Wine Le Mute 2021 - avaná 35%, becuet 65%
• White Vintage Traditional Method Sparkling Wine Cin Cin Nato 2017 - baratuciat 100%.



EnoStradaReale 
D E I  V I N I  T O R I N E S I

EnoStradaReale 
D E I  V I N I  T O R I N E S I

18 19

CASA RONSIL
Indirizzo: via Vittorio Emanuele, 69, 10050 Chiomonte (TO)
Tel.: 347 9889189  E-mail: casaronsil@orange.fr
Sito: https://casaronsilvini.it

Anno di fondazione: 2003  Ettari vitati: 1,5  Bottiglie prodotte: 8000 
Viticoltura: convenzionale  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no Pernottamento: sì

Da Lione a Chiomonte il tragitto non è poi così lungo: farlo in coppia per scrivere il proprio 
futuro su antiche vigne è stata forse la pazzia di Pierino Ronsil e di suo genero Franck 
Thollet. Nel 2002 i due decidono di riallacciare le tradizioni familiari e di riprendere in 
mano le vigne di famiglia, coltivate fino al 1975 dal papà di Pierino, Camillo. Sarebbe 
riduttivo parlare di solo rispetto delle antiche tradizioni: Casa Ronsil è anche desiderio di 
sperimentare e lo si nota dall’inaspettata produzione di «vino del ghiaccio», in versione 
sia bianca sia rossa. Complice di questa scelta è l’ubicazione delle vigne, disposte dai 700 
ai 1000 metri di altitudine, unita a un’eccentrica (in senso buono) volontà di distinguersi. 
Quel che si percepisce entrando in Casa Ronsil, nel cuore di Chiomonte, è un’attenta cura 
dei dettagli e una fiera passione per i vitigni autoctoni e per il territorio valsusino, dove la 
viticoltura sfida le altezze diventando «eroica».

VINO DEL GHIACCIO ICE ONE ROSSO 2021
Vino Rosso – Avanà, becuet, chatus | Alc. 14,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 12 mesi
Il colore granato cristallino è arricchito da sfumature bruno scure. Dal calice emerge un 
ventaglio di profumi giocati sul fico secco, sulla gelatina di fragola e su lamponi canditi. In 
bocca ha grande bevibilità. La scia di freschezza domina il gusto, limitando la dolcezza e 
accompagnando la persistenza dai ricordi di erbe. Da abbinare ai tipici canestrelli valsusini.   

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
• Vino del ghiaccio Ice One Bianco
• Vino Rosso L’Enfant Terrible 
• Valsusa Avanà Mitico
• Valsusa Rosso Camillo
• Valsusa Rosso Fortunato 
• Vino Bianco Maestro
• Vino Rosato Valentin.

CASA RONSIL
Address: via Vittorio Emanuele, 69, 10050 Chiomonte (TO)
Phone number: +393479889189  E-mail: casaronsil@orange.fr
Website: https://casaronsilvini.it

Year of foundation: 2003  Hectares: 1.5  Bottles produced: 8,000 
Viticulture: conventional  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no Overnight stay: yes

The journey from Lyon to Chiomonte is quite brief. However, undertaking it as business 
partners willing to write their future was perhaps Pierino Ronsil’s and Franck Thollet’s, his 
son-in-law, act of folly. In 2002, they decided to reconnect with family traditions and take over 
the ancient vineyards of the Susa Valley that used to be cultivated by Pierino’s father, Camillo, 
until 1975. It would be reductive to speak only of respect for traditions and the territory: Casa 
Ronsil also represents the desire to experiment, as shown by the ‘unexpected’ production 
of ice wines, available in both their white and red versions. A significant contribution to their 
daring choices is certainly the location of the vineyards, between 700 and 1,000 meters 
above sea level, combined with their engagingly eccentric desire to make a difference. What 
one perceives upon entering Casa Ronsil, in the very heart of Chiomonte, is the meticulous 
attention to detail and the fierce pride of the owners for native grape varieties and the whole 
terroir, where viticulture defies the heights by becoming heroic.

VINO DEL GHIACCIO ICE ONE ROSSO 2021
Red Ice Wine – Avanà, becuet, chatus | ABV 14.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel (12 months)
Crystal-clear, copper-plated yellow with mahogany reflections. A wide range of aromas such 
as dried figs, strawberry jelly and candied raspberries envelops the nose. In the mouth, 
freshness prevails over sweetness, thus generating a tantalizing drinkability. Suggested 
pairing: “canestrelli” biscuits.

Other wines produced:
• White Ice Wine Ice One
• Red Wine L’Enfant Terrible 
• Valsusa Avanà Mitico
• Valsusa Red Camillo
• Valsusa Red Fortunato 
• White Wine Maestro
• Rosé Wine Valentin.
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ISIYA
Indirizzo: via Chatellard, 7, 10050 Exilles (TO)
Tel.: 333 6250968 E-mail: aziendaagricolaisiya@live.it
Sito: www.isiyavini.com

Anno di fondazione: 2008  Ettari vitati: 2,5  Bottiglie prodotte: 6000 
Viticoltura: convenzionale  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no Pernottamento: no

Un’ospitalità genuina unita a sorrisi sotto baffi estrosi: ecco Enrico Cibonfa, il giovane viti-
coltore che traina l’azienda Isiya, fondata dal padre. All’inizio degli anni ‘90 i pochi vigneti 
tra Exilles e Chiomonte, alle modiche altezze oscillanti tra 700 e 1000 metri, erano coltivati 
per autoconsumo. Poi pian piano i vicini di casa del papà di Enrico hanno lasciato che la 
sua mano li conducesse. Nel 2008 in azienda è entrato Enrico, fresco di laurea in enologia, 
e ha iniziato a lavorare le rare e preziose varietà autoctone dell’impervio territorio valsusino. 
Qualcuno l’ha definito un eroe, lui con modestia si scrolla il termine di dosso. «Il mondo è 
grande, c’è sicuramente chi fa meglio», è solito dire. Quel che è certo è che dai suoi vini 
sgorgano passione e volontà di innovare. Lo testimoniano le nuove artistiche etichette e il 
vino del ghiaccio, una vera chicca. Questo è solo l’inizio di un turbinio di idee che mette-
ranno radici forti e resistenti tra le pendenze della val di Susa, a pochi metri dall’intrigante 
forte di Exilles. 

VALSUSA ROSSO AVANÀ 2023
Rosso DOC – Avanà 100% | Alc. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi
Luminoso rosso rubino di media fittezza. Dal calice emergono sentori di amarena in confet-
tura, rosa rossa appassita e note vegetali di erbe alpine e sottobosco. La freschezza unita 
alla buona tannicità rendono il sorso brioso e invitano a un secondo assaggio. Ottimo in 
connubio a crostini caldi con tomini locali.  

VALSUSA BECUET 2023
Rosso DOC – Becuet 100% | Alc. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi
Si tinge di carminio intenso e brillante e disegna pennellate fruttate, floreali e vegetali in 
un’escalation di ribes rosso acidulo, rosa rossa, tabacco e fieno. In bocca la freschezza si 
bilancia con la tannicità anticipando una promettente evoluzione. Di ottima compagnia in 
abbinamento a piatti a base del locale salame mica. 

ICEWINE 2022
Vino Rosso – Becuet 100% | Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio e legno
Rosa salmone brillante. Esprime raffinati profumi di fiore di ibisco, gelatina di pesca e man-
dorla tostata. Al sorso, la dolcezza è mitigata dalla netta freschezza che accompagna un 
lungo finale giocato su toni fruttati. Imperdibile l’abbinamento con la tipica focaccia dolce 
della val di Susa.    
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ISIYA
Address: via Chatellard, 7, 10050 Exilles (TO)
Phone number: +393336250968  E-mail: aziendaagricolaisiya@live.it
Website: www.isiyavini.com

Year of foundation: 2008  Hectares: 2.5  Bottles produced: 6,000 
Viticulture: conventional  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no Overnight stay: no

Genuine hospitality coupled with a smile under a whimsical mustache: this is Enrico Cibonfa, 
the young winemaker at the helm of the Isiya winery, previously founded by his father. In 
the early 1990s, the few vineyards between Exilles and Chiomonte, located between 700 
and 1,000 meters above sea level, were only cultivated for family consumption. Then, 
neighboring owners decided to let Enrico’s father manage them. In 2008, Enrico joined the 
company. With a degree in oenology, he started working among the vines by focusing on 
the precious indigenous varieties of the arduous Val Susa territory, almost entirely devoted 
to red grapes. Some call him a hero, although he modestly shrugs his shoulders when he 
hears it. “It’s a big world, where there are others who can certainly do better”, as he himself 
is wont to say. What is unquestionable is the passion and ambition that literally pour out 
of every bottle he produces. This is made clear by the design of artistic new labels and 
the constantly improved ice wine, an absolute gem, bordering on excellence. Fortunately, 
this is just the beginning: it is hoped that Enrico’s whirlwind of ideas will blossom by taking 
roots among the slopes of the Susa Valley, within a stone’s throw from the fascinating 
Exilles Fort. 

VALSUSA AVANÀ 2023
DOC Red Wine – Avanà 100% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Steel (6 months)
Translucent ruby red of medium density. The nose is intrigued by scents of black cherry 
jam, dried red roses on a herbaceous background dominated by Alpine vegetation and 
shrubs. Its drinkability is enhanced by lively freshness combined with moderate tannicity. 
Suggested pairing: warm croutons with “tomino” cheese.  

VALSUSA BECUET 2023
DOC Red Wine – Becuet 100% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Steel (6 months)
Intensely brilliant carmine red. The first impression on the nose is fruity, floral and 
herbaceous: a crescendo of slightly acidic redcurrants, geranium, tobacco and hay. Its 
balanced freshness combined with tannins reveal a promising evolution. Suggested pairing: 
locally sourced “mica” salami platter. 

ICEWINE 2022
Red Ice Wine – Becuet 100% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Steel and wood
Bright salmon pink with mahogany shades. Its elegantly refined bouquet discloses aromas 
of candied hibiscus flower, peach jelly and freshly toasted almonds. Sweetness harmonized 
by freshness leads to a lingering fruity finish. Suggested pairing: traditional Val Susa-style 
sweet focaccia bread.   
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MARTINA
Indirizzo: frazione San Rocco, 10, 10050 Giaglione (TO)
Tel.: 335 6083966  E-mail: info@creseren.it
Sito: www.creseren.it

Anno di fondazione: 1997  Ettari vitati: 2,5  Bottiglie prodotte: 12.000 
Viticoltura: biologica  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: sì  Pernottamento: sì

A Giaglione, nel cuore della valle di Susa, sulle panoramiche terrazze in pietra che dise-
gnano le pendici della montagna, sorgono i vigneti di questa piccola azienda familiare. I 
vini sono prodotti soprattutto dalle varietà autoctone avanà, becuet e barbera, espressione 
dell’antica tradizione valsusina, ma anche da alcuni vitigni internazionali. Qui si produco-
no un ottimo vino da pinot nero, il Cré Seren, un traminer aromatico, un moscato secco 
e persino un metodo classico da uve chardonnay. Oltre a essere il nome di un vino, Cré 
Seren è soprattutto il nome di un delizioso agriturismo dov’è possibile assaporare piatti 
della tradizione giaglionese, realizzati con i prodotti dell’orto e materie prime a km zero. 

VALSUSA BECUET 2021
Rosso DOC – Nebbiolo 60%, neretta cuneese 10%, barbera 5%, freisa 5%, altri 20%  | 
Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 12 mesi, bottiglia 12 mesi
Colore granato profondo. Al naso sprigiona un profilo olfattivo complesso ed elegante. 
Sentori speziati e balsamici accompagnano profumi di confettura di ciliegia e lampone. 
Seguono note di erbe officinali, radice di rabarbaro e tabacco biondo. In bocca è morbido 
e avvolgente. Perfettamente equilibrato. Sfuma lentamente e invoglia a un secondo sorso.
Accompagnamento ideale per un bollito misto alla piemontese.  

VALSUSA AVANÀ 2023
Rosso DOC  – Neretta cuneese 30%, barbera 20%, neretto duro 8%, uva rara 5%, altri 
37% | Alc. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 10 mesi, bottiglia 10 mesi
Colore rubino vivace e luminoso. Al naso si svela su toni vegetali di fieno secco e liquirizia, 
per poi regalare intensi profumi di mora matura, sciroppo di lampone e iris. In bocca il 
sorso è fresco e punteggiato da un tannino sottile. Chiude su un delicato finale amaricante 
dai ricordi vegetali. Ottimo in abbinamento con un tagliere di formaggi valsusini.

CRÉ SEREN
Vino Rosso – Pinot nero 100% | Alc. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio
Colore rubino tenue. Regala profumi di erbe di montagna, pepe nero, piccoli frutti di bosco 
macerati e rosa essiccata. Il sorso è sottile e rinfrescante grazie a una buona acidità e a un 
tannino molto fine. Da abbinare a un piatto di tajarin al ragù bianco di coniglio. 

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
• Valsusa Barbera
• Valsusa Rosso
• Vino Bianco Neideluna
• Vino Spumante di Qualità Brut Sensa Sens
• Vino Rosato Falabrac
• Vino Bianco Farfui.

MARTINA
Address: frazione San Rocco, 10, 10050 Giaglione (TO)
Phone number: +393356083966  E-mail: info@creseren.it
Website: www.creseren.it

Year of foundation: 1997  Hectares: 2.5  Bottles produced: 12,000 
Viticulture: organic  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: yes  Overnight stay: yes

The vineyards of this small family business are located on the scenic stone terraces that 
outline the mountain slopes surrounding the town of Giaglione, in the heart of the Susa Valley. 
Wines are produced mainly from indigenous grape varieties, namely Avanà, Becuet and 
Barbera, which symbolize the ancient wine-making tradition of the area, but also from some 
international ones, such as, for instance, the excellent Cré Seren from Pinot Noir, an aromatic 
Traminer, a dry Moscato and even a traditional method sparkling wine from Chardonnay. In 
addition to being the name of a wine, Cré Seren is also the name of a delightful holiday farm 
where visitors can enjoy typical dishes made with locally sourced garden produce. 

VALSUSA BECUET 2021
DOC Red wine – Nebbiolo 60%, neretta cuneese 10%, barbera 5%, freisa 5%, others 
20% | ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Wood (12 months) and bottle (12 months)
Deep garnet red with a complex and elegant olfactory profile: spicy and balsamic notes 
go hand in hand with aromas of raspberry and cherry jam, followed by hints of medicinal 
herbs, rhubarb roots and bright-leaf tobacco. Perfectly balanced, it envelops the palate 
with its smoothness. Drinkability is enhanced by the long finish. Suggested pairing: 
Piedmontese-style mixed boiled meat “bollito misto”.  

VALSUSA AVANÀ 2023
DOC Red wine  – Neretta cuneese 30%, barbera 20%, neretto duro 8%, uva rara 5%, 
others 37% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel (10 months), bottle (10 months)
Vividly shiny ruby red. At first, the nose unveils herbaceous notes of dried hay and licorice; 
intense aromas of ripe blackberry, raspberry syrup and iris follow. A fresh and gently 
tannic first sip leads to a pleasantly bitter finish characterized by a herbaceous aftertaste. 
Suggested pairing: locally sourced cheese platter.

CRÉ SEREN
Red Wine – Pinot noir 100% | ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel
Pale ruby red. Aromas of mountain herbs, black pepper, macerated berries and dried 
rose. The sip is subtle and refreshing thanks to its prominent acidity and refined tannins. 
Suggested pairing: “tajarin” pasta with ‘white’ rabbit ragout.

Other wines produced:
• Valsusa Barbera
• Valsusa Rosso
• White Wine Neideluna
• White Traditional Method Sparkling Wine Brut Sensa Sens
• Rosé Wine Falabrac
• White Wine Farfui.
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RHEA
Indirizzo: via Case Ratto 1, 10090 Reano (TO)
Tel.: 339 1042164   E-mail: info@vitivinicolarhea.it
Sito: www.vitivinicolarhea.it

Anno di fondazione: 1989  Ettari vitati: 2,3  Bottiglie prodotte: 4000 
Viticoltura: convenzionale  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: no  Pernottamento: no

Ai piedi della val Susa, sui pendii ghiaiosi dell’anfiteatro morenico di Rivoli-Avigliana, Guido 
Ruffino realizza una piccola produzione, tradizionale e genuina. Nei vigneti dell’azienda, 
accanto ai vitigni a bacca nera che coprono la maggior parte della produzione, da alcuni 
anni si punta alla valorizzazione del baratuciat, vitigno autoctono dalle grandi potenzialità. 
Curiosa la scelta del nome Rhea, che profuma di storia e rimanda alle antiche origini ro-
mane del paese di Reano. All’epoca in questo piccolo villaggio era presente un sodalicium 
marmorarium, cioè un collegio di marmorari che vi risiedevano allo scopo di esplorare le 
numerose cave di marmo presenti nelle alture vicine. Questi attribuirono all’insediamento 
il nome Rheanu in onore di Rhea Silvia, la leggendaria madre di Romolo e Remo.

SAVAREY 2020
Vino Rosso – Freisa 50%, barbera 50% | Alc. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 8/10 mesi, 
bottiglia 12 mesi
Colore carminio fitto. All’olfatto sprigiona profumi di confettura di amarene, susine mature 
e frutti di bosco oltre a note di spezie. Al palato la netta acidità dialoga con la morbidezza e 
accompagna la persistenza dai toni fruttati. In abbinamento con costine di maiale al forno 
profumate al rosmarino. 

DESIDERIO 2022
Vino Bianco – baratuciat 100% | Alc. 12,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 10 mesi, bottiglia 
10 mesi
Paglierino tenue dai riflessi verdolini. All’olfatto esprime profumi di agrume, scorza di pom-
pelmo, fiori di acacia e note erbacce. Il sorso è sottile, rinfrescante e caratterizzato da 
precisi richiami agrumati. Da accompagnare a un risotto con pesce di lago.

RATIN 2021
Vino Rosso – freisa 50%, barbera 50% | Alc. 13% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio, bottiglia 
12 mesi
Rubino fitto e luminoso. Sprigiona intense note di fragola, ciliegia e mora, a cui s’intreccia-
no sottili sfumature erbacee. Il sorso è intenso, fresco e sostenuto da una netta tannicità.
Salsiccia di suino in umido con polenta.

RHEA
Address: via Case Ratto 1, 10090 Reano (TO)
Phone number: +393391042164   E-mail: info@vitivinicolarhea.it
Website: www.vitivinicolarhea.it

Year of foundation: 1989  Hectares: 2.3  Bottles produced: 4,000 
Viticulture: conventional  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: no  Overnight stay: no

At the foot of the Susa Valley, on the gravelly slopes of the morainic amphitheater stretching 
from Rivoli to Avigliana, Guido Ruffino makes genuine wines, a small-scale production 
closely connected with local tradition. In the winery’s vineyards, alongside the bunches of 
red grapes that cover most of the hillside, for the past few years the focus has been on the 
enhancement of Baratuciat, an indigenous white variety with great potential. Naming the 
cellar Rhea was an interesting though historically justified choice: in fact, it takes inspira-
tion from the ancient Roman origins of the town of Reano. At that time, in this small village, 
there was a sodalicium marmorarium, an association of marble workers who resided there 
for the purpose of exploring the numerous quarries in the nearby upland. These rural 
dwellers named the settlement Rheanu in honor of Rhea Silvia, the legendary mother of 
Romulus and Remus.

SAVAREY 2020
Red Wine – Freisa 50%, barbera 50% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Wood (8-10 months), 
bottle (12 months)
Deep carmine red with notes of black cherry jam, plum and wild berries enriched with 
hints of spices. In the mouth, distinct freshness combined with smoothness lead to a 
persistent finish endowed with a fruity aftertaste. Suggested pairing: baked rosemary-
flavored pork ribs. 

DESIDERIO 2022
White Wine -– baratuciat 100% | ABV 12.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel (10 months), bottle 
(10 months)
Light straw yellow with green reflections. Fragrances of grapefruit zest, acacia flowers and 
grass. Clean citrus aromas highlight its delicately fresh acidity. Suggested pairing: lake fish 
risotto.

RATIN 2021
Red Wine – freisa 50%, barbera 50% | ABV 13% | Ferm. Steel | Mat. Steel, bottle (12 
months)
Bright thick ruby red. Intense notes of strawberry, cherry and blackberry overlapping with 
delicate herbaceous scents. Of apparent intensity, a fresh first sip is followed by a markedly 
tannic finish. Suggested pairing: stewed pork sausage with polenta.
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VIGNAIOLE PREVER

Indirizzo: via Paraccia 11, 10090, Villarbasse (TO)
Tel.: 347 7429322  E-mail: info@prever.it
Sito: https://prever.it

Anno di fondazione: 1949  Ettari vitati: 3  Bottiglie prodotte: 7000 
Viticoltura: biologica  
Vendita diretta: sì  Visita in cantina: sì  Punto di ristoro: sì  Pernottamento: no

Vignaiole Prever è un’azienda tutta al femminile. Giulia Chiarle e Valentina Peracino sono 
vignaiole appassionate che portano avanti l’antica tradizione vitivinicola delle colline more-
niche di Rivoli ai piedi della val Sangone e della val di Susa. Nei vigneti è stata conservata 
e in alcuni casi ripristinata la presenza di una moltitudine di varietà storicamente coltivate 
in questa zona. In cantina, grazie a un attento lavoro, si realizzano vini autentici che non 
solo sono espressione di un territorio, ma anche di un’antica tradizione. Segnaliamo che, 
a partire dal 2019, con il progetto Cucina Vignaiola, Valentina e Giulia hanno ampliato la 
loro offerta rivolta all’enoturismo. Da allora il visitatore goloso può fruire di spuntini, cesti 
gastronomici, conserve e confetture. Inoltre, presso l’azienda sono presenti anche un agri-
campeggio e una fattoria didattica accreditata dalla Regione Piemonte.

NEBBIE AUTUNNALI 2018
Vino Rosso – Nebbiolo 60%, neretta cuneese 20%, barbera 10%, freisa 5%, altri 5% |  
Alc. 14% | Ferm. Acciaio | Mat. Legno 12 mesi, bottiglia 12 mesi
Colore granato profondo. Al naso sprigiona un profilo olfattivo complesso ed elegante. 
Sentori speziati e balsamici accompagnano profumi di confettura di ciliegia e lampone. 
Seguono note di erbe officinali, radice di rabarbaro e tabacco biondo. In bocca è morbido 
e avvolgente, perfettamente equilibrato. Sfuma lentamente e invoglia a un secondo sorso.
Accompagnamento ideale per un bollito misto alla piemontese.  

SAN QUIRICO PATRONO 2022
Vino Rosso – neretta cuneese 30%, barbera 20%, neretto duro 8%, uva rara 5%, altri 37% 
Alc. 13,5% | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 10 mesi, bottiglia 10 mesi
Colore rubino vivace e luminoso. Al naso si svela su toni vegetali di fieno secco e liquirizia, 
per poi regalare intensi profumi di mora matura, sciroppo di lampone e iris. In bocca il 
sorso è fresco e punteggiato da un tannino sottile. Chiude su un delicato finale amaricante 
dai ricordi vegetali. Ottimo in abbinamento con un tagliere di formaggi valsusini.

L’azienda produce anche altri vini che invitiamo a degustare:
• Vino Bianco Bianco del Fuoco – baratuciat 100%
• Vino Bianco Le Spose – baratuciat 100%
• Vino Bianco macerato Mistero – malvasia istriana e baratuciat 
• Vino Rosato Brezza
• Vino Rosso Audace 
• Vino Rosso Mezza Costa 
• Vino Rosso Senza Pensieri 
• Vino Rosso Pensiero
• Vino Rosso Privilegio.

VIGNAIOLE PREVER

Address: via Paraccia 11, 10090, Villarbasse (TO)
Phone number: +393477429322  E-mail: info@prever.it
Website: https://prever.it

Year of foundation: 1949  Hectares: 3  Bottles produced: 7,000 
Viticulture: organic  
Direct sale: yes  Winery tour: yes  Meals available: yes  Overnight stay: no

Vignaiole Prever is an all-female winery. Giulia Chiarle and Valentina Peracino are two 
passionate vintners who carry on the ancient winemaking tradition of the morainic hills 
surrounding the town of Rivoli, at the foot of the Sangone and the Susa Valleys. In their 
vineyards they have preserved and, in some cases, restored the presence of a multitude of 
historical grape varieties typically grown in the area. Thanks to their continuing commitment, 
the wines produced are an authentic expression of the territory. As of 2019, Giulia and 
Valentina have started Cucina Vignaiola, a food lab where they prepare snacks, gourmet 
hampers, preserves and jams. As well as a camping ground located on the premises, the 
winery features an educational farm accredited by the Piedmont region, ideal for both 
adults and children, and definitely worth a visit.

NEBBIE AUTUNNALI 2018
Red Wine – Nebbiolo 60%, neretta cuneese 20%, barbera 10%, freisa 5%, others 5% |  
ABV 14% | Ferm. Steel | Mat. Wood (12 months), bottle (12 months)
Deep garnet red. It releases complex and elegant fragrances dominated by spicy and 
balsamic notes accompanied by cherry and raspberry jam. Hints of medicinal herbs, 
rhubarb root and bright-leaf tobacco follow. Smooth and charming to the palate. Perfectly 
balanced and highly drinkable, it fades slowly. Suggested pairing: wild boar stew.  

SAN QUIRICO PATRONO 2022
Red Wine – neretta cuneese 30%, barbera 20%, neretto duro 8%, uva rara 5%, altri 37% 
ABV 13.5% | Ferm. Steel | Mat. Steel (10 months), bottle (10 months)
Bright and vibrant ruby red. The nose opens with herbaceous notes of dried hay and 
licorice followed by intense aromas of ripe blackberry, raspberry syrup and iris. Fresh in 
the mouth, speckled with subtle tannins. Its delicately bitter finish is reminiscent of the 
same herbaceous aromas characterizing the olfactory profile. Suggested pairing: traditional 
“tajarin” pasta with venison ragout.

Other wines produced:
• White Wine Bianco del Fuoco – baratuciat 100%
• White Wine Le Spose – baratuciat 100%
• White Orange Wine Mistero – malvasia istriana and baratuciat 
• Rosé Wine Brezza
• Red Wine Audace 
• Red Wine Mezza Costa 
• Red Wine Senza Pensieri 
• Red Wine Pensiero
• Red Wine Privilegio.


